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Dernieres reférences sur les circuits
courts en viande bovine et porcine

=» La maitrise technologique et sanitaire de découpe et transformation des viandes
=» La rentabilité économique et I’organisation du travail de ces ateliers en circuits courts

Emmanuelle Souday (CA PDL) et Clémence Biéche-Terrier (IDELE)

Projet Innovation et Partenariat 2022-2025
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Courts

* Contexte :

 Demande sociétale forte pour le
développement de circuits d’alimentation
de proximité
=>» Intensification des diversifications
d’éleveurs vers les circuits courts

e Aujourd’hui, besoin pour les éleveurs
diversifiés de soutien pour maintenir leurs
activités : rentabilité, valorisation complete
des animaux, reperes techniques,
organisation du travail, fidéliser et gagner
des clients...

 Enjeux de VICTOR :

=» Développer des outils
d’accompagnements utiles a destination des
éleveurs en circuits courts pour mieux
maitriser la qualité des viandes et produits
carnés et leur rentabilité

Le projet VICTOR - Viandes en Circuits

* Périmetre du projet
e Espéces : bovins et porcins

e 4 Territoires : Bourgogne, Grand Est, Pays
de la Loire, Auvergne

* Cibles : éleveurs ayant un impact direct
sur la qualité de leurs viandes et produits
carnés et leurs conseillers

* Atelier de transformation en propre ou
partagé

* Prestation individuelle

> Besoin de compétences et
connaissances specifiques

=» Démarche expérimentale : réalisations
d’enquétes techniques pour apprecier la
realite du terrain et en déduire les outils
utiles a construire pour les éleveurs en
circuits courts
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=% seice 26 fermes transformant leurs produits

veievaceidele (2024
6 en bovins viande, 9 en porc et 11 en multi espéces

Joél Martin / Enora Louesdon

EanéteS . Philippe Mauchamp
e surla maitrise ’J

technologique et Nelly Chargé/
Sanitaire Emmanuelle Souday

e sur la rentabilité Peree 12 enAB
et le travail : 14 en

£ ¢ z

\; ,,L_,L.-'iﬁ conventionnel
Les ateliers multi- A A Pascale el
espéces traitent CT = Monique Tournadre
des
viandes bovines +
porcines, ou une de
ces 2 viandes +
autres espéeces
boucheéres (veau,
ovin).




macee me |3 majorité assure la transformation
et privilégie la vente en direct

Meédiane a 22 t de viande Internalisation de la découpe/transfo

en CC/an (42200t « 22 éleveurs sur 26
* Alaferme ou en atelier collectif (+ parfois prestataire pour

éme i
Répartition des fermes selon le volume de viande en 2 transformatlon)

circuits courts
200 t/an; 1

60 a 100 t/an

Majorité de gammes élaborées

’ <15 t/an
‘ A * Découpe, prépa froide, charcuterie cuite, salaison,
conserve, traiteur
30“2‘/"“ * Gammes les plus resserrée chez les spécialisés bovins
i La vente en direct domine
e Y des enquétés réalisent 100% de leur CA en direct
Les plus gros ateliers sont multi-espéces * 4 sur 26 réalisent 50% ou plus du CA sur intermédiaires
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Avec des conséquences sur le travail

» 2/3 du temps de travail consacré au circuit court si découpe/transfo

Organisation de la % temps consacré
découpe/transformation au CiCO

Déléguée a un prestataire 16%

REPARTITION DU TEMPS DE TRAVAIL

v

Internalisée 66 %

e 23 fermes sur 26 sont employeurs de main d’ceuvre sur I'atelier circuits
courts

Voir webinaire Pause’Travail
du 1° juillet 2024
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La maitrise sanitaire et technologique

découpe et transformation des viandes



| 2 II!IIII!IIIII . .
— space Sanitaire et technologie : 2 facettes a
maitriser pour faire de bons produits

e Sanitaire : tout ce qui touche a la ¢ Technolog_ie - tout ce qui permet la
sécurité (bactéries pathogenes, toxines...) transformation d’une matiere premiere
et la salubrité (hygiéne, altération...) des (carcasse, muscle...) en aliment fini (viande
aliments fraiche, charcuterie, plat cuisiné...)
 Maitrise incontournable pour avoir des * Maitrise essentielle pour avoir les produits
produits non dangereux (contraintes attendus et qualitatifs (flaveur, tendreté,
reglementaires) et acceptables pour le aspect...) et plaisants pour le
consommateur consommateur
=
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maee me Sanitaire et technologie : 2 facettes a
maitriser pour faire de bons produits

Collecte des données par enquétes :
e Grille d’enquéte digitalisée

* Organisation des opérations de découpe et
transformation, pratiques mises en ceuvre,
objectifs, connaissances, ...

« Meéthodes : observations directes,
guestionnement ouvert, double notation

DN SPACE 2024 9



=y SPRCE

INSTITUT DE

T =S Maitrise sanitaire de la production

Les ateliers de découpe et
transformation

Conception I'atelier

Les bonnes pratiques
. d’hygiéne et de suivi sanitaire

mNote - 1 Niveau d'application des BPH

e Note globale hygiene de |'atelier

®Note =3
ENote =4
= Note =1
™ Note =2
® Note =3

Etat des locaux | N

- i “ Note =2
= Note =1 | W Note =3
= Note =2 | H Note=4
" Note =3 |

Conception des zones de stockage/ niveau de
‘[ha__ng\ement | .

| Globalement des ateliers et
“l Exemples de BPH : luttes contre les nuisibles, hygiéne des fonctionnements
woms | du personnel, nettoyage/désinfection, contréles satisfaisants sur le plan
mlcrob!(‘), analysgs des prod’wts, flux des F).er,sonnc.e‘s et sanitaire

124 des matieres, gestions des déchets, tracabilité matiere... 10




B b
Tiee S spAce Bonne maitrise sanitaire globale et
quelques besoins exprimés par les éleveurs

* Bonne maitrise sanitaire des produits et environnements de production, avec
qguelques axes d’amélioration identifiés :
* Matieres : controles a réception des matieres premieres, choix des analyses labo
* Personnes : flux des personnes, vestiaires
* Atelier : choix des produits N/D, analyses des surfaces, maintenance des machines

* Besoins exprimeés par certains éleveurs :

* Mieux comprendre la reglementation (les attendus des autorités, exemples pratiques,
dédramatiser...)

* Mieux appréhender les analyses microbiologiques (négocier avec les laboratoires,
comprendre les résultats, justifier les choix aupres des agents de controles...)

* Besoin d’aide pour faire appliquer les BPH a des salariés spécialisés

I SPACE 2024 "
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-9 SPACE  [Mlaitrise de la technologie des viandes
fraiches et des produits transformés

 Savoir-faire technologique dans les ateliers fermiers : Retour des clients sur les
* Beaucoup d’éleveurs se sont formés sur qqgs opérations produits bouchers
* Recours a des salariés spécialisés
* Prestations pour les opérations non maitrisées ebsamg

=>» Technologies des viandes et produits carnés globalement bien maitrisée te n d te
* Mais quelques lacunes voire incompréhensions : b % V|a n de

* Connaissances manquantes voire idées fausses sur certains points
* Maillon de I'abattoir incontournable mais peu connu e

* Peu de suivis organoleptiques organisés QOU\gOUt fermier
. . - - mﬁhga:faua\\te
* Besoins et souhaits exprimes par certains éleveurs : persillé
* Connaissances sur les technologies qu’ils ne maitrisent pas eux-mémes

* Pistes pour diversifier les gammes de produits transformés

I SPACE 2024 .
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waee @ Bijlan des enquétes sur les maitrises sanitaires
et technologiques dans les ateliers a la ferme

* Bilan positif au niveau sanitaire et technologique
* Bonne appréhension des exigences sanitaires =2 produits sains

* Bonne maitrise technologique =2 produits bons
* Quelques axes d’amélioration et besoins exprimés par les éleveurs

* Trois principales thématiques pour lesquelles des outils / apports de
connaissances sont attendus et seront utiles aux éleveurs :

* Expliquer et illustrer les BPH de production,
* Décrypter la reglementation pour |la production de produits carnés et apporter des

connaissances de base sur la microbiologie,
* Apporter des connaissances sur la technologie des viandes et des produits carnés, de

I'abattage a la transformation.

13
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La rentabilité économique
des fermes enquétées

NB- Enquétes réalisées en 2023 sur dernier exercice comptable disponible
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€/ kg carcasse Rentabilité des différents groupes
d'éleveurs enquétés

12,00
Total Produits \ Rentabilité dégagée = produits — charges
10;00

9;54

<1>‘ 9,'41

Prestations CICO ————— *«—— Total Charges

8,00

3;12 . . .
+— Prix de cession animaux

6:00 Codt du travail pour les chefs exploitant pour le Cico

Ventes annuelles 1,22 Base : chague heure travaillée rémunérée 1 SMIC
chargé
4,00 "~ Codt du salariat
2;00 Charges totales hors temps de travail des salariés
et exploitants hors prix de cession des animaux :
0-00 abattage, transformation, commercialisation

Produits des Groupe  Total des charges Groupe dont tra nSPO rts

Eleveurs mixtes Eleveurs mixtes

N s
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waeee @ (Jne forte hétérogéenéité des valorisations

m Valorisation moyenne du kilo de carcasse des GB conventionnel (€ HT)

14,00
13,00 #® Valorisation moyenne du kilo de carcasse des GB bio (€ HT) !

rs Valorisation moyenne du kilo de carcasse des porcs charcutiers bio

12,00 (€HT)

12,00
11,00

10,00 9.84 10,00

9,00

8,00

7,00 I
Q

Les fermes 8 2 et 14 n'osent pas augmenter leurs prix de vente La ferme 32 est allé rechercher une clientele a fort pouvoir d’achat.

8,00 8.57

6,00
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* Les produits AB ne se distinguent pas pour les gros bovins, en terme de valorisation.
* Effet gamme de produits
* Effet circuits de vente / positionnement commercial

* Politique tarifaire du producteur

N 1
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ydidele 2267 ip xqHudwlr gigxfadydIgkvdadulf vihwh { s ac dgwy, thw
d?ﬂ.fkd‘/\#g' h'v#iq :Ip dX { #B Produit total et charges Cico Eleveurs bovins

15,00
. . . . ) 11;97
Produit total et charges Cico hors prix de cession 11,39 1011 .
10;00 . 2 ;
. / . 1 . ) 8;20 7,98 ;
et hors rémunération de I'exploitant
ié . 3.43 4,55
et des salariés 5,00 510 ' = 3,06
€/Kg Carc. ;
12 0;00
Eleveur 2 Eleveur 34 Eleveur 8 Eleveur 20 Eleveur 12 Eleveur 37
9;74 .
9;54
10 . .
’ A * A Produit total et charges Cico Eleveurs
8'\16 multi-especes
8 I .
15,00 12,75
. 10;73
6,46 583 10,00 10,292 10583 9:34 15:47
6 2 58 770 690 7:44  7;84 8;90
. 5,79
) 5,00 . . .
’ . 3,94 . 4;28 N 3.76 4,39 B 3:83
4 3,71 e
v 328 ’ Eleveur Eleveur Eleveur Eleveur Eleveur Eleveur Eleveur Eleveur Eleveur Eleveur Eleveur
’ 2,88 17 22 7 14 15 29 21 3 4 35 18
2
Produit total et charges Cico Eleveurs
0 porcins
Groupe Eleveurs bovins Groupe Eleveurs mixtes Groupe Eleveurs porcs 20:00
M Prestation CC de I'exploitation (total/kg carcasse) 15:00 14;40
W Ventes annuelles : (€/kg carcasse) 9:87 9:60 10;30
’ 10;00 253 _— 777 - 8:41 8;44
Produit total activité circuit court (€/kg carcasse) 5.75 6:55
5,00 . 5;04 .
@ Total charges hors prix de cession animal et temps de travail exploitant et salariés I1 73 .1.97 266 I2'75 4,08 4,06 5.8
0,00 : :

_ Eleveur 11 Eleveur 23 Eleveur 24 Eleveur 19 Eleveur 6 Eleveur 10 Eleveur 28 Eleveur 25 Eleveur 397
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h { SQl ]quwl#B Produit total et charges Cico Eleveurs bovins

avec rémunération des heures exploitant

15,00
11;97 ot 11,39
10;00 8;20 7:98 2 8,78
. . . . 6,77 . .
Produit total et charges Cico hors prix de cession 5,00 4:30 5,03 5:90 55 5;82
(Heure de travail exploitant rémunérée sur la base du SMIC hotaire) 0:00
€ 12 Eleveur 2 Eleveur 8  Eleveur 12 Eleveur20  Eleveur 34  Eleveur 37
/ 10 9;74 Produit total et charges Cico Eleveurs
multi-espéces avec rémunération des heures exploitant
K 8;16
8 15;00 12,75
g 3,56 10,00 934 10,25 27 00 108 104
3.24 ’ Jia4 784 7;70 :79 gt .90 894
’ , 73 : & 742
;47 . 6;51 6,6
6 500 o7 > ;28 4,09
C 5,28 ; ;
92 0;00
a 4 ;18 ! Eleveur Eleveur Eleveur Eleveur Eleveur Eleveur Eleveur Eleveur Eleveur Eleveur Eleveur
3,69 3 4 7 14 15 17 18 21 22 29 35
r . .
2 Produit total et charges Cico Eleveurs
c porcins avec rémunération des heures exploitant
0 20;00
Groupe Eleveurs bovins Groupe Eleveurs mixtes Groupe Eleveurs porcs 14:40
15,00 =
M Prestation CC de I'exploitation (total/kg carcasse)
10:00 9;60 9,87 10;30
W Ventes annuelles : (€/kg carcasse) ; 8;41 7.53 7.77 - 8;44 278
) == . . 7;38 ’
Produit total activité circuit court (€/kg carcasse) 5;00 6,67 5:04 5;06 4:66 3 753.33 4;74 5,93
Total charges hors prix de cession animal et hors temps de travail exploitant 0:00 ’
® Total charges hors prix de cession animal Eleveur 6 Eleveur Eleveur Eleveur Eleveur Eleveur Eleveur Eleveur Eleveur

10 11 19 23 24 25 28 32 18
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* Un temps de travail pour abattre, transformer, vendre tres hétérogene entre
producteurs
e Ecartde1a3,voirela4d
* Combinaison d’effets gamme, volume, circuits de vente, performance commerciale,
organisation etc.

* Davantage de temps passé au CiCo dans les ateliers multi-especes que dans
les ateliers spécialisés
* 16 min/kg carc VS 11 min/kg Carc (NB-fermes réalisant la transfo)

e Transformation
* Plus de temps en gamme diversifiée (7,4 min/kg carc) vs gamme réduite (4,4 min)

* Volume : temps de transfo des plus gros ateliers < médiane

du 1 juillet 2024

Voir webinaire Pause’Travail

I SPACE 2024 RMT Travail en Agriculture
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enfin AB))

Prix de cession Prix médian

€ HT / kg carcasse Conventionnel

Vaches de réforme

Génisses

Veaux sous la mere

Porcs charcutiers

Ovins viande

4,95 €
5,00 €
6,00 €

2,38 €
7,30 €

Ghv sul{#gh#fhwirg# x Hxlyhgwithv sul{ thg#ild-thl

En gros bovins et veaux : comparaison aux prix filiere longue pratiqués sur une méme période de vente
En porcs : 4 prix fonction du mode de production de I'animal ( conventionnel, Label rouge, sur paille et

Prix médian
AB

4,55 €
4,78 €
6,63 €

4,60 €
6,27 €

Prix de marché élevé des bovins, qui
correspond au prix de cession des animaux
dans le modele VICTOR

- Ecart important de rentabilité en 2022

Cotation de la vache U standard en France

ce : GEB - Institul de I'E FranceAgriMer

| F M A M J L] A 3 o N

Webinaire de restitution des enquétes 2023 du Casdar VICTOR

20
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oo Rentabijlité des différents groupes d'éleveurs enquétés

* Oui pour 53 % des
éleveurs de notre

échantillon (14 sur 26)

Cot Elevage (prix cession)
9P{74 4-0 169;90 en €/kg carcasse
7

. .
9;23 ¢ -0,P:33)

0;37 M Co(t du travail pour les
chefs et bénévoles pour le
Cico base 1 SMIC en € /kg
carcasse

M Total charges hors prix de
cession animal et hors

10;00

8,00

| X~

temps de travail exploitant

C 6,00
° M Prestation CCd
 Atteignable pour 6 a Fomorenios e
, r carcasse)
e I eve u rs 4,00 W Ventes annuelles : (€/kg
C carcasse)
2;00 Produit total activité circuit

court (€/kg carcasse)

@ Cout total des charges

Vé ° AN °
* Réflexion a conduire
Vé ° Y )4
pour réduire I’écart pour I , |
Produits des Total des charges Produits des Total des charges Produits des Total des charges
7 G El G El G El G El G El G El
6 e I evages rouE(e;Vi:Sveurs rouE(e;VineSveurs rou:;e;Xt:Sveurs rourr;ei)(t;sveurs rour;ircczveurs rou;:;rciveurs

N 8



58
o) SPACE '
EEEEEEEE ccidele 2024 VIG.I R

YIANDES EN GIRCUITS COURTS

Conclusion

DI sPACE 2024 #



=s) SPACE . n -
ititidele 202 Bilan des enquétes terrains en 4

dimensions

Maitrise

Technologie Organisation

Rentabilité du travail

sanitaire

des produits

( N ( ) ( N ( N
Beaucoup de délégation Stratrt(é)gi(:ec;)rcnhze:(:eiale Beaucoup de temps
Forte attention portée a aux salariés / prestataires, propr q pour découpe/transfo et
| I'hygiéne et la sécurité | bagages techniques —| exploitation (gamme de commercialisation (yc
variables selon éleveurs produits, circuits de vente, transport)
politique tarifaire) P
. J - J g _/ g J
4 . \ N ( N ( ) 4 N
Besoins de repéres pour . .
)y . Besoins de repéres car
compréhension de la ins d N iabl d i d
réglementation + Besoins de reperes pour ‘marges variables Pey le suivi des temps
— A — pilotage et management + — (optimisation des charges, ——  dédiés aux différentes
application des BPH . - S A - -
(management) + choix dialogue avec prestataires de I'organisation, des prix taches (hors salariés)
. . de vente...)
analyses microbio L ) L ) L )
( N ( N ( ) 4 N
Connaissances microbio et Connaissances techniques Outils et méthode de . . -
N . ; L N Outils et méthode de suivi
— réglementaires, — abattoir, qualité techno, — calculs des colts et des — .
- . du temps de travail
outils/supports BPH découpe et process marges
_ J g J _ J g J

=» Apports de connaissances (E-learning) et développement d’outils en ligne dans la suite de VICTOR



i P Les futurs outils VICTOR

Le classement des produits selon les entrées considérées et dans les

OPTI'DECOUPE - PLAN PREVISIONNEL DE DECOUPE

}Type animal 0-/0=

. N " différentes catégories est parfois complexe et peut étre source de doute.
Parcours microbiologie et Poids de Carcasse 480, Pac Vond commscisstie povien 3132
rég[ementation dans la transformation Nous vous proposons un tableau de classement d’'une gamme de viandes de a
Type de plan de découpe 1 Rendement moyen previsionnel 67%

boucherie transformées établis dans le cadre du RMT Alimentation Locale en

des viandes et produits carnés
lien avec un groupe de travail de la DGAL

Etape 1 : Pourquoi les producteurs d'aliments destinés au public . .
doivent-ils faire analyser leurs produits ? Local déchet | Stock Produit en PRODUITS A LA VENTE CATEGORIE DE CLASSEMENT PAM/NON
cours PRODUITS PAM/NON PAM
SENSIBLE AVANT <CLIQUEZ pour plus d'INFOS, | Destination culinaire Estim poids |,
Désossage- Préparation ) Découpe de viandes bovins, ovins, porcins, caprin Découpe Non PAM [ T o e I e = I I
découpe froide Découpe vol Découpe Non PAM
Carpaccio Découpe PAM
f.: ifip— | Dnirls ﬂ AlALA LA /J / AL Plonge

120 RESULTAT : RENTABILITE AVANT REMUNERATION DE LA MO ASSOCIE au kg carc

Légumerie N bl _ _ _

unération attendue de la MO exploitant €/an toute activité
Reperes et

123 s exploitant en transfo/vente MODULE CALCUL TEMPS ABATTAGE/TRANSFO ET VENTE
124 Colit de la MO exploitant pour Transfo/vente calcu aute

-
Parcours E .
te c n I q u e s 126 RESULTAT : RENTABILITE FINALE (indicateurs chiffrés + graphique décomposition des charges)
127 colcu auto
. -
128 | colcu auto
earning

total atelier | caleu aute
130

© Connaissances o Contréle
S difauta & récaption

> des difauts

Pertes

© Quest-ce quune carcssse 2

Merci beaucoup. je prends | Cest guand méme.
mieux de venir 3 la boulique Avant jo
commandas des colis, mais i y avatt touurs
des prodhs dan je ne savais pas quoi Fare.

Outils de calculs

A B C D E F
1 Estimation du % de temps consacré par une personne aux activités circuits courts

Je comprends. Vous saver en yente directe on
travaille une béte 3 la fois et il faut bien valoriser

tous les muscles, incn cest du gaspilage.
, 1/ Entrer le nom de la (des) personne(s) dans les cases jaune de la ligne 4.

2/ Saisir le nombre d'heure consacrée par chaque personne par jour aux différentes tiches dans les cases jaunes. Basez vous
sur une semaine représentative de |'activité. Pour les tiches qui ne sont pas hebdomadaires, ramener le temps passé 4 la
semaine. Exemple : je fais 1 marché toutes les 3 semaines. 'y passe 7h. 7h/3 =2,3 h & saisir dans le tableau

Quel temps prendre en compte ?

138 kg (54%) 18 k (48%)

e R —
o mpide? isantar ?

U Ssr e i 5
S . o 00t 1
ceddrenele i it bt il bt o) 3
Consibre aue - L ) 3 ‘Cout kilométrique du véhicule
2/ éaliser un examen —WECTE IR RIEE . N 4 Véhicules ibles Voiture 1 + remorque ou van
St derocioos [RER ot e o [ ] [ ] 5 Voiture 2 + remorque ou van
o e procies o oo e | 6 Camion bétaillére
S el 7 Tracteur + bétaillére [ 1
8 Autre
o o st dbvgtne § acpon 9
o ot

Nombre de Frais kilométriques. Frais transport animatx
m] par l'éleveur

2 0 2 5 10 Type de véhicule utilisé transports par Distance abattoir aller/retour €km)
an
1
_ ! 4

= e e (OIS 1 T i T .1 e 1 - —
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e e Merci aux partenaires de VICTOR

}a },a }a }a }a Centre d’Etude [
et de Ressources

CHAMBRE CHAMBRE CHAMBRE CHAMBRE CHAMBRE sur la Diversification INSTITUT DE §
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Merci de votre attention

Retrouvez les diaporamas de nos conférences
sur idele.fr

Venez échanger avec nos ingénieurs
sur notre

stand C12 (Hall 3)
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