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Références de rendements d’abattage et de
découpe — gros bovin et porc

Ce document est en lien avec le parcours « Connaissances techniques
viandes et produits carnés ». Il présente des informations de références
techniques sur les rendements d’abattage et de découpe utilisées dans les
filieres gros bovin et porc.

Ces informations sont présentées dans ’étape 3 du parcours « La
carcasse : quelques reperes ». Ces références sont données a titre
indicatifs et peuvent étre variables selon les animaux considérés
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Départementale d'Agriculture du Puy de D6me, Chambre Départementale d'Agriculture des Vosges,
Chambre d’agriculture de région Pays de la Loire, EPL Agro de la Meuse, EPLEFPA de Mirecourt
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vic1. a2 Références de rendements d’abattage et
de découpe du gros bovin a la viande

Animal départ ferme
Pertes pendant transport,

670 kg jeline, attente : 4,4%
abattage
640 kg 55%

Carcasse chaude

I  Pecrtes au ressuage : 2%

372 kg

Carcasse froide

366 kg
I Pcrtes maturation, stockage : 1,1%
Carcasse aprés
maturation
361 kg
os : 16 %
Viande nette (désossée, I _ + gras: 10 %
parée, épluchée) déchets : 4 %
70%
256 kg

NB : ces références sont données a titre indicatifs et peuvent étre variables selon les animaux considérés



vicr. « Références de rendements d’abattage et
de découpe de porcs

T Animal départ ferme
7 130 kg vif _~ Pertes pendant transport,
jeline, attente : 2 a 3%

Animal juste avant -_
abattage

127 kg 79%

) C I —
o G 130 kg

14,8kg
5eme quartier

Carcasse chaude

Abats rouges 4.4 kg m 35kg
E— 12430
.- 100 kg Pertes au ressuage : 2 a 3%

Abatsblancs 5,7 kg oY

o Carcasse froide
Sang 47kg Pc:rﬁa eneau 25kg

o 98 kg

* en hien avec Jes mabéres fécales

) . : . oS : 11 %
Composition dun porc vif de 130kg Viande nette (désossce, I INREREERERTERVIARGEN oo cnne : ¢ ¢
parée, épluchée) déchets N 1 02

82% (maigre+gras +
80kg o (maigre+gras)

NB : ces références sont données a titre indicatifs et peuvent étre variables selon les animaux consfdérés



