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Arbres d'aide a la décisions selon les résultats

d’analyse des produits ou d’environnements

de découpe et transformation de viandes et
produits carnés

Ce document est en lien avec le parcours « Mieux appréhender la
microbiologie des viandes et la réglementation correspondante. ». Il
constitue une aide a la décision en fonction des résultats d’analyse réalisés
sur les viandes & produits carnés, ou sur ’environnement de Uatelier de
transformation.

Ces informations sont présentées dans 'étape 5 du parcours « Savoir
interpréter ses résultats d’analyse et réagir en cas de non-conformité ».

Il s’agit d’'un document d’aide a la décision, construit en janvier 2025, basé
sur les reglementations alors en vigueur.

Partenaires du projet VICTOR - Viandes en circuits courts :

Institut de Elevage, IFIP — Institut du Porc, Oniris, CERD, Chambres d’Agriculture France, Chambre
Départementale d'Agriculture des Ardennes, Chambre Départementale d'Agriculture du Cantal, Chambre
Départementale d'Agriculture du Puy de D6me, Chambre Départementale d'Agriculture des Vosges,
Chambre d’agriculture de région Pays de la Loire, ENILV Aurillac, EPL Agro de la Meuse, EPLEFPA de
Mirecourt

Avec le soutien des RMT Alimentation Locale, Travail en Agriculture et Filarmoni

Cette étude a été réalisée avec la contribution financiere du Compte d’Affectation Spéciale « Développement Agricole et Rural » du
Ministere de UAgriculture et de UAlimentation, projet CASDAR n°21AIP4000474 VICTOR.



vie1.« Arbre de décision selon les résultats

YIANDES EN CIRCUITS COURTS

Réception des
résultats d’analyse
de produit

d’analyse de produits

Tous les résultats sont conformes

Tous les résultats de sécurité sont
conformes, mais au moins 1
résultat concernant un indicateur
d’hygiéne est au-dessus du seulil
de conformité

Enregistrement des résultats pour historique d’analyses
(justification de la maitrise de I’hygiéne et de la sécurité)

Pas d’obligation, mais recommandation
de vérifier les procédés, I'application des
bonnes pratiques d’hygiéne et les
procédures de nettoyage et désinfection

Ce résultat est acceptable,
aucun résultat n’est non-
conforme

e Pas d’obligation de retrait/rappel
(conseillé si dégradation du produit)
¢ Obligation de mettre en place des
Ce résultat est non-conforme mesures de corrections adaptées
¢ Alerte aux autorités uniqguement si le
critére est réglementé et le produit hors
de contréle du producteur

Au moins 1 résultat concernant
| un indicateur de sécurité est non
conforme

* Obligation de procéder au retrait/rappel des produits concernés,
et cuisson/stérilisation des produits

Enregistrement des résultats
pour historique d’analyses

Enregistrement des résultats
pour historique d’analyses

¢ Obligation de mettre en place des mesures de corrections
adaptées et de réaliser des contre-analyses des produits et de
I’environnement
e Alerte aux autorités avec indication des mesures de maitrise

Enregistrement des résultats
des analyses et contre-
analyses pour historique

mises en ceuvre
¢ Analyse des pathogenes isolés (en cas de récurrence)




viec1.« Arbre de décision selon les résultats

YIANDES EN GIRCUITS GOURTS

A Tous les résultats sont conformes

Tous les résultats de sécurité sont
conformes, mais au moins 1
résultat concernant un indicateur
d’hygiéne est au-dessus du seulil
de conformité

Enregistrement des résultats pour historique d’analyses
(justification de la maitrise de I’hygiéne et de la sécurité)

Pas d’obligation, mais recommandation
de vérifier les procédés, I'application des
bonnes pratiques d’hygiene et les
procédures de nettoyage et désinfection

Ce résultat est acceptable,
aucun résultat n’est non-
conforme

e Pas d’action recommandée sur les
produits
¢ Obligation de réaliser une procédure de
nettoyage/désinfection renforcée et des
contre-analyses de I’environnement
¢ Aucune alerte des autorités n’est
nécessaire

Ce résultat est non-conforme

Au moins 1 résultat concernant
un indicateur de sécurité est non
conforme

y

* Obligation de procéder au retrait/rappel des produits pour analyse,
et si besoin cuisson/stérilisation des produits

d’analyse d’environnement de production

Enregistrement des résultats
pour historique d’analyses

Enregistrement des résultats
pour historique d’analyses

¢ Obligation de réaliser une procédure de nettoyage/désinfection
renforcée et des contre-analyses de I’environnement et des produits
¢ Information aux autorités avec indication de la situation et des

Enregistrement des résultats
des analyses et contre-
analyses pour historique

mesures de maitrise mises en ceuvre, ce sont les autorités qui
choisissent de déclencher ou non une alerte
¢ Analyse des pathogenes isolés (en cas de récurrence)




