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Présentation d’'un bulletin d’analyse

Ce document est en lien avec le parcours « Mieux appréhender la
microbiologie des viandes et la réglementation correspondante. ». Il indique
quelles sont les informations qui doivent figurer sur un bulletin d’analyse.

Ces informations sont présentées dans U'étape 5 du parcours « Savoir
interpréter ses résultats d’analyse et réagir en cas de non-conformité ».

Il s’agit d’un document d’illustration, produit en janvier 2025, basé sur les
reglementations alors en vigueur.

Partenaires du projet VICTOR - Viandes en circuits courts :

Institut de UElevage, IFIP — Institut du Porc, Oniris, CERD, Chambres d’Agriculture France, Chambre
Départementale d'Agriculture des Ardennes, Chambre Départementale d'Agriculture du Cantal, Chambre
Départementale d'Agriculture du Puy de D6me, Chambre Départementale d'Agriculture des Vosges,
Chambre d’agriculture de région Pays de la Loire, ENILV Aurillac, EPL Agro de la Meuse, EPLEFPA de
Mirecourt

Avec le soutien des RMT Alimentation Locale, Travail en Agriculture et Filarmoni

Cette étude a été réalisée avec la contribution financiere du Compte d’Affectation Spéciale « Développement Agricole et Rural » du
Ministere de UAgriculture et de UAlimentation, projet CASDAR n°21AIP4000474 VICTOR.
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et NF en France), les unités dans lesquelles les résultats sont
exprimés et les seuils appliqués (en particulier les références dont
sont issus ces seuils)

Sources des critéres de référence utilisés : reglements europeens, instructions techniques
atnotes de service de la DGAL, document technigue reconnu, accerd commercial...

Références par rapport
auxquelles les résultats

Interprétation des résultats obtenus en fonction des niveaux de e E———— vont étre interprétés
7 7 ope 7 . .. 7 . ¥ *
flores obtenus et des références utilisées =» Possibilité de remise en ; y S o pe s
X e, , Echantillon declare satisf t/ ptable / non satisf t par rapport
cause si les références ne sont pas adaptées au contexte de aux critares de référence utilisés, pour I'hygiéne et pour la sécurité.
production / distribution (EX : utilisation de criteres FCD dela grande Sil'analyse est réalisée aprés vieillissement, ['etat du produit doit &tre succinctement décrit,
distribution dans un cadre artisanal surtout si une altération est constatée.
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