
 

 

 

 

Glossaire des abréviations liées à la 
microbiologie et la règlementation 

 

Ce document est en lien avec le parcours « Mieux appréhender la 
microbiologie des viandes et la réglementation correspondante. ». Il 

présente les différentes abréviations employées dans ce domaine qui sont 
utilisées dans le parcours. 

 

Abréviations Significations 
AFNOR Association française de normalisation 
ASR Anaérobies sulfito-réductrices 
BPH Bonnes pratiques d’hygiène 
c Tolérance de résultats acceptables dans un plan d’échantillonnage 
CE Communauté Européenne 
CERFA Centre d'enregistrement et de révision des formulaires administratifs 
DDM Date de durabilité minimale 
DD(ets)PP Direction départementale (de l'emploi, du travail, des solidarités et) 

de la protection des populations 
DGAL Direction générale de l’alimentation 
DLC Date limite de consommation 
DVM Durée de vie microbiologique 
FL Flore lactique 
FT Flore totale 
GBPH Guide des bonnes pratiques d’hygiène 
HACCP Hazard Analysis Critical Control Point (=système d'analyse des 

dangers et points critiques pour leur maîtrise) 
IT Instruction technique 
J0 Date de début de conservation 
m et M Limites de conformité et d’acceptabilité respectivement 
MUS Mission des urgences sanitaires 
n Nombre d’échantillon analysés dans un plan d’échantillonnage 
N&D (ou ND) Nettoyage et désinfection 
OMS Organisation mondiale de la santé 
PABV Produit à base de viande 
PAM Prêt à manger 
PMS  Plan de maîtrise sanitaire 
PV(H) Préparation de viande (hachée) 



 

 

 

 

spp species pluralis (=toutes les espèces d’un genre bactérien) 
STEC Shiga-toxin Escherichia coli 
TACT Temps de contact, Action chimique, Concentration, Température  
VF Viande fraiche 
VH Viande hachée 
YOPI Young, Old, Pregnant, Immunodeficient (les individus jeunes, âgés, 

les femmes enceintes et les individus immunodéficients) 
 

 

 

 

 

Partenaires du projet VICTOR – Viandes en circuits courts :  
Institut de l’Elevage, IFIP – Institut du Porc, Oniris, CERD, Chambres d’Agriculture France, Chambre 

Départementale d'Agriculture des Ardennes, Chambre Départementale d'Agriculture du Cantal, Chambre 
Départementale d'Agriculture du Puy de Dôme, Chambre Départementale d'Agriculture des Vosges, 
Chambre d’agriculture de région Pays de la Loire, ENILV Aurillac, EPL Agro de la Meuse, EPLEFPA de 

Mirecourt  
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