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Le projet VICTOR s’intéresse
aux viandes et produits

carnés bovins et porcins
commercialisés en circuits
courts. Il vise a développer des
outils pour accompagner les
producteurs dans la maitrise
sanitaire et technologique

de leurs produits et dans le
pilotage économique de leur
activité.

PERIMETRES ET CIBLES DU
PROJET VICTOR :

e 4 territoires : Bourgogne,
Grand Est, Pays de la Loire,
Auvergne Rhone Alpes

e Especes prises en compte
dans le projet : bovins (gros
bovins & veaux) et porcs
avec la prise en compte des

spécificités des circuits courts
(bio, races locales, plein air...).

Possibilité de travailler avec

des élevages / ateliers multi-

espéces
¢ 5 typologies de produits :
viandes fraiches, produits
hachés (viande hachée et
préparation de viandes),
produits fermentés et séchés,
produits cuits frais, produits
stérilisés
Cibles : éleveurs en circuits
courts ayant un impact direct
sur la qualité de leurs viandes
et produits carnés et leurs
conseillers

Retrouvez nos résultats sur la
attentes des acteurs des circuits
courts vis-a-vis des viandes et
produits carnés

Apres une premiére étape qui a permis d'identifier et de hiérarchiser les attentes des acteurs des
circuits courts (producteurs et clients) vis-a-vis des viandes et produits carnés, l'action 2 du
projet a pour objectif d’évaluer les niveaux de maitrise de la qualité des viandes et produits carnés
et de la rentabilité des exploitations en circuits courts.

Pour atteindre cet objectif, des enquétes terrain ont été réalisées dans les régions partenaires du
projet afin d’identifier les pratiques réelles des éleveurs et d’obtenir des données techniques du
terrain.

La présente plaquette décrit la méthodologie de travail ainsi que I'échantillonnage des éleveurs
ayant participé aux enquétes.

Les résultats sont présentés dans 3 plaquettes affiliées a celle-ci :

METHODOLOGIE D'ENQUETES

2 séries d’enquétes ont été réalisées durant 'année 2023 (sur les données 2022 pour les enquétes
« rentabilité ») :

1. Des enquétes sur I'hygiéne et la sécurité sanitaire des ateliers et des produits d’'une part,
et sur les technologies de productions des viandes et produits carnés d’autre part (finition,
découpe, transformation, conservation...) avec les objectifs suivants :

Inventaire des pratiques mises en ceuvre par les éleveurs transformant a la ferme pour
travailler les viandes / charcuteries / produits transformés

¢ Evaluation des niveaux de connaissance et de maitrise des éleveurs sur les technologies
utilisées, I'hygiéne, la réglementation et les difficultés rencontrées

*  Recensement des matériels utilisés, des installations des locaux et des méthodes
mises en ceuvre en lien avec les opérations réalisées

*  Identification des évolutions futures telles que des investissements pour une nouvelle
production pour lesquelles les éleveurs auraient besoin d’un accompagnement

=> Création d’un questionnaire d’évaluation comprenant une grille d’auto-positionnement
(notation de 12 4)

2. Enquéte sur la rentabilité, les investissements et les impératifs de production en circuits
courts avec un focus spécifique sur le travail (évaluation quantitative par semaine et par
produit, organisation...)

=> Création d’un questionnaire de collecte de données quantitatives (sous Excel), de hilan
travail et d’analyse des résultats comptables
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https://idele.fr/victor/publications/detail?tx_atolidelecontenus_publicationdetail%5Baction%5D=showArticle&tx_atolidelecontenus_publicationdetail%5Bcontroller%5D=Detail&tx_atolidelecontenus_publicationdetail%5Bpublication%5D=21121&cHash=514d3679120bcd62febc2f5b4cd517cb
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https://idele.fr/?eID=cmis_download&oID=workspace%3A%2F%2FSpacesStore%2Fc421403d-4282-4e22-a1b0-1db957d31918&cHash=1f40de11e827ef57d908f1fae4c3a908
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ECHANTILLONS DES ELEVEURS ENQUETES

La participation des éleveurs est basée sur
le volontariat, leur recrutement ayant été
mis en ceuvre par les partenaires du projet
VICTOR implantés dans les territoires
(Chambres d’Agriculture départementales
ou régionales, et CERD).

Au final, voici ce qui a été réalisé :

-29 enquétes sur la  maitrise
technologique et sanitaire (8 en bio et
21 en conventionnel) dont :

e 11 en multi-especes™,
e 10en bovin,
e 8enporc

- 26 enquétes sur la rentabilité et le travail

(12 enbio et 14 en conventionnel) dont :
e 11 en multi-especes™,
e 6enbovin,
*  9enporc

=> Soit 24 enquétes en commun sur
I’ensemble des thématiques

*Les ateliers multi-espéces traitent des
viandes bovines et porcines, ou une de
ces 2 viandes ainsi que d’autres espéces
bouchéres (veau, ovin).

Il est observé une bonne répartition de
chacune des 2 séries d’enquétes entre les
4 régions partenaires du projet.

EXPLOITATION DES RESULTATS

Les résultats de chaque enquéte ont été
restitués de maniere individuelle a chaque
éleveur et des restitutions collectives par
webinaire ont été organisées, permettant
a chaque participant de confronter ses
données individuelles aux résultats des
analyses globales.

FIGURE 1 : REPARTITION GEOGRAPHIQUE DES ELEVAGES DIVERSIFIES EN CIRCUITS COURTS ENQUETES
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4 territoires d'enquéte contrastés en termes de densité d'habitants et de niveau de revenu
avec des conséquences sur les circuits de vente fréquentés et sur certaines charges de
fonctionnement.

Les éleveurs enquétés sont acteurs de la
transformatition de leurs produits. Tous concoivent
leurs recettes et les fabriquent dans leur atelier ou les
font faire en prestation.

CARTE D'IDENTITE DES FERMES

L'échantillon présente une répartition équilibrée entre les fermes en agriculture conventionnelle et celles en agriculture biologique.

TABLEAU 1 : PRODUCTIONS ANIMALES DES ELEVAGES DIVERSIFIES EN CIRCUITS COURTS ENQUETES

Hygiéne & Technologie

; Rentabilité & Travail

Bovins Porcs ' Multi-espéces Bovins : Porcs ' Multi-espéces
C3dontienbio | 1 | o2dontienbio | 3dontienbio | 2 | 2dontienbio
””””””””””” 4dontibio | 3 . 0 | 4domtibio : 2
4dont2enbio | 2domtienbio | dfenbio | 2enbio | denbio |  fenbio
”””””””””””””” I T T T T
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ANIMAUX, VOLUMES TRANSFORMES
ET GAMMES DE PRODUITS

ATELIERS SPECIALISES BOVINS :
¢ (Ces ateliers traitent jusqu'a 20 tonnes/an. 7 gros bovins sur 10 sont des vaches de réforme avec 1 a 5 vaches par mois abattues
» Tous font de la découpe et de la préparation froide (1 ferme réalise de la conserve et 3 des plats cuisinés)

ATELIERS SPECIALISES PORCS :

e |Is traitent 15 a 60 tonnes/an et transforment a 99% des porcs charcutiers avec un rythme d’abattage d’un porc tous les 15 jours a plus
de 17 porcs par semaine (un atelier exceptionnel au sein de I'échantillon transforme jusqu’a 40 porcs par semaine)

o La totalité des ateliers réalise de la découpe, des préparations froides et de la charcuterie cuite fraiche. 8 ateliers ont développé de la
conserverie et/ou du traiteur et 5 font de la salaison

ATELIERS MULTI-ESPECES :

e |Is dépassent les 60 tonnes transformées par an et proposent une large gamme de produits pour leur grande majorité avec 5 a 6
familles de produits différentes.

UNE GRANDE HETEROGENEITE DANS LES VOLUMES VALORISES EN CIRCUITS COURTS

LeS V0|UmeS Va|0riSéS en tonnes FIGURE 2 : REPARTITION DES FERMES SELON LE VOUME DE VIANDE EN CIRCUITS COURTS
équivalent carcasse (tec) via les circuits
courts sont extrémement variables.

Les ateliers étudiés sont dans I'ensemble
en vitesse de croisiére. En effet, 52% des
éleveurs ont plus de 10 ans d’ancienneté
en transformation.

Les circuits courts sont créateurs
d'emplois en zone rurale : 23 des 26
enquétés embauchent des salariés
spécifiquement sur les activités liées a la
transformation et a la distribution de leurs
produits.

m <15tec/an m 152 30tec/an m 30 a60tec/an
m 60 a 100 tec/an m 200 tec/an
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GESTION DE LA DECOUPE/TRANSFORMATION PAR

L'ELEVEUR

Pas de produits vendus Découpe et transformation par

fabriqués par I'éleveur un prestataire
+
2nde transformation par
I'éleveur et le salarié (conserve,

salaison...)

Prestataire de

service
Prestataire de
service Atelier collectif
dont location de

laboratoire (1)

Maijorité des produits vendus
fabriqués par ['éleveur et le
salarié
an
2nde transformation par un
prestataire (conserve,
salaison...)

Laboratoire & la
ferme (5)

—

Atelier collectif
5 dont location de

100% des produits vendus sont
fabriqués par 'éleveur et le
salarié

Laboratoire & la
ferme (16)

On constate une grande diversité des
organisations et des outils mobilisés
méme si la majorité des éleveurs enquétés
fabriquent 100% de leurs produits dans un
laboratoire a la ferme.

La délégation de service a des prestataires
extérieurs permet a certains éleveurs
de développer de nouvelles gammes de
produits sans nécessité de nouveaux
investissements (autoclave...).

laboratoire (1)

Prestataire de
service

Les éleveurs privilégient les gammes
élaborées avec une variété de process
(découpe, préparation froide, charcuterie
cuite, salaison, conserve, ftraiteur). A
noter que les gammes les plus retreintes
se situent chez les éleveurs spécialisés en
bovin.

MIODALITES DE COMMERCIALISATION

La vente directe domine avec V4 des fermes
enquétées qui réalisent 100% de leur
chiffre d’affaires en direct. Seulement 15%
réalisent la moitié ou plus de leur chiffre
d’affaires via des intermédiaires. Peu
d'éleveurs sont attirés par les circuits de
restauration (collective ou commerciale).
Plus de 80% des éleveurs vendent a la
ferme.

A noter que 6 circuits de commercialisation
différents peuvent co-exister sur une méme
exploitation.

FIGURE 3 : PART DES ELEVEURS (%) PARTIQUANT LES DIFFERENTS CIRCUITS DE COMMERCIALISATION
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VENDRE DES PRODUITS CARNES EN GIRCUITS
COURTS : DE NOMBREUSES TACHES A ASSURER
DES COMPETENCES SPECIFIQUES A MOBILISER
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n Transport

d'animaux Abattage Trar:‘seport Conservation
Boucher / charcutier & Transport Distribution /
Elevage carcasse / /

traiteur des produits commercialisation

Taches transversales a toute activité de production et distribution d’aliments :

Administratif Gjestu:.m de
I'hygiene

Communication

d’équipe

Logistique des commandes
et des circuits de ventes
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