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. CASTYPE N°5

Fromager fermier,

30 % de chevreaux engraissés -
Chevreaux trés lourds

Circuits courts, vente en carcasse

L'exploitation

Main d’ceuvre Nombre de chévres

Mises bas de saison
2 UMo

60 chevres alpines

La destination des chevreaux nés sur I’exploitation

102
Chevreaux nés

22 92 10 18
Chevreaux mis en Chevreaux vendus Chevreaux morts Chevreaux destinés
engraissement a 8 jours soit 10 % au renouvellement

@ POINTS DE VIGILANCE/COMMERCIALISATION

Chevreaux vendus
€n carcasse

Chevreau mort

it 5 Un préalable: s“assurer des débouchés auprés des
Ol )

bouchers voire de la restauration collective et de la
faisabilité du projet avec la présence d’un abattoir
a proximité.

Les résultats techniques de I'atelier d’engraissement

Atelier soit/chevreau

Nombre de chevreaux mis en engraissement 21

Nombre de chevreaux morts aprés démarrage engraissement 1

Taux de mortalité 5%

Quantité lait post colostral (1) 354 16
Quantité de lait commercialisable (1) 3764 170
Quantité poudre de lait (kg) 0 170
Equivalent litres de lait 4118 196
Nombre de chevreaux vendus 21

Age @ la vente chevreaux vendus engraissés (jours) 90

Poids a la vente (kg vif) 462 22
GMQ en g/jour 210

kg carcasse par chevreau 12,8
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CASTYPE N°5 AS Cabni
Fromager fermier, 30 % de chevreaux engraissés - Chevreaux trés lourds N ’

Circuits courts, vente en carcasse

Les premiers soins L'alimentation

» Chevreaux élevés sous les meres.
+ Mettre @ disposition de I'eau, du foin et un peu
de céréales.

Les batiments et équipements

Les activités Temps de travail fotal Soit par chevreau

(en heures) (en mn)

Assurer les premiers soins 0,7 2
Distribuer le colostrum 0 0
Assurer la distribution du lait 0 0
Assurer les traitements vétérinaires 04 1
Pailler 0 0
Entretenir et nettoyer le matériel et le batiment 0 0
Abattage 5,3 15
Transformation
Commercialisation S0 10
Temps consacré @ I'abattage et & la commercialisation 8,8 25
Temps consacré a |'élevage 1,1 3

Temps global 9.8 28

Transformation et commercialisation

Les animaux sont abattus a 50 km, par lot de 6-8. lls sont
ensuite vendus en carcasses d des bouchers.

CONDITIONS DE REUSSITE

- Fixer un prix de vente en adéquation avec le codt de production du lait
maternel.
- Abattoir & proximité.
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CASTYPE N°5

Fromager fermier, 30 % de chevreaux engraissés - Chevreaux trés lourds
Circuits courts, vente en carcasse
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Résultats économiques de I'atelier d’engraissement - Actualisation 2019

La rentabilité de I'atelier Atelier

Nombre de chevreaux vendus

Les charges de I'atelier Moyenne
Nombre de chevreaux vendus 21 Nombre de chevreaux vendus 21
Produit de I"afelier 2945€ Charges de I'atelier (hors colt du fravail) 2 833 €
Prix /chevreau 140 € Lait (€)/chevreau* 109 €
Prix/kg carcasse 11,36 € Autres frais d'élevage™ (€)/chevreau 0,70 €

Autres charges™* (€)/chevreau 0,20€
Frais d’abattage (€)/chevreau 23€
Frais de fransformation (€)/chevreau

Frais de commercialisation (€)/chevreau 258
Montant fotal des charges 135 €
(hors codt du fravail)/chevreau

Montant :rotal des charges 1055 €
(hors codt du fravail)/kg carcasse '

* Le lait commercialisable a été comptabilisé a 0,64 €/litre

** frais vétérinaires, litiere, hygiene, consommables, énergie, taxes et cotisations
***frais gestion, entretien/réparation/amortissements batiments et équipements

21

Rémunération permise atelier

112

Soit par chevreau

53€

soit au kg carcasse

04€

Soit en nb SMIC/UMO

1

Sensibilité du revenu de I'atelier d’engraissement

Mortalité

Evolution
+/- 5 points

Impact en € (en % du revenu de I'atelier d’engraissement)
+/-248 € (+/-5.3 %)

Prix de cession de lait

+/-50€/1000 |

+/-338€ (+/-7.3%)

Prix de vente

+/-0,50 €/kg carcasse

+/-132 € (+/-2,8 %)

Frais ATC*

+/-0,20 €/kg carcasse

+/-24€ (+/-0,5%)

* abattage-transformation-commercialisation

Dans ce cas type, les chevreaux sont élevés sous les meres. Si le gain de temps est important avec cette
pratique (pas dapprentissage de la tétée ni de lait  reconstituer), la perte économique n‘est pas a négliger
puisque le lait consommeé par les chevreaux n’est pas valorisé en fromage ou livré a la laiterie. Dans le cas
type, un prix de cession du lait & 0,64 € permet juste de se rémunérer a hauteur d'1 SMIC/UMO. A chacun de
faire ses calculs : quels bénéfices (gain de temps, meilleurs résultats techniques...) pour quelles pertes selon

le niveau de valorisation possible pour ce lait ?
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