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Les objectifs opérationnels :
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Une nouvelle organisation :

Et des activités transversales (système informations, …)
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Missions et objectifs :
Fournir des solutions zootechniques en production de lait et de viande
Améliorer l’autonomie fourragère et l’efficacité alimentaire
Valoriser les capteurs et automates pour faciliter la conduite d’élevage
Intégrer la variabilité climatique et la volatilité des marchés
Mettre au point des techniques et systèmes d’élevage combinant production 
et environnement, intégrant l’agroécologie

Dpt Techniques d’élevage et 
environnement

Bien élever les 
animaux  demain

Responsable : A. Le Gall
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Missions et objectifs
Produire des solutions techniques pour la compétivité des exploitations 
viande et l'efficience du travail (naissage et engraissement)
Produire des viandes de qualité,  en lien avec les demandes des filières
Améliorer l'autonomie et l'efficacité alimentaire 
Combiner gestion des troupeaux et des surfaces fourragères

Service production de viandes
Produire des viandes 
de façon efficace

Responsable : S. Brouard
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Missions et objectifs
Mettre au point des techniques et systèmes combinant production et 
environnement
Evaluer de façon globale les impacts environnementaux (N, P, GES, énergie, 
eau, produits phytosanitaires, biodiversité,…)
Mettre au point et évaluer des bâtiments et équipements innovants, intégrant 
le travail de l'éleveur, l'environnement, le bien être et la santé des animaux
Animer le réseau national des Conseillers en Bâtiments d'Elevage

Service environnement et 
bâtiments

Responsable : J.B. DolléCombiner production 
et environnement
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Missions et objectifs
Adapter la qualité des produits aux demandes: (Qualités intrinsèque, sanitaire, 
technologique et organoleptique des produits)  adéquation offre‐demande, 
élargissement de gamme: des commodités aux produits de terroir
Accompagner les productions à forte valeur ajoutée (circuits courts, 
production fermière) et les démarches qualité des produits
Maîtriser la santé animale
Evaluer et gérer  le bien être animal
Optimiser les process de transformation (viande et produits laitiers fermiers)

Dpt qualité des élevages et 
des produits

Responsable : K. Duhem
Préserver l’animal & 
Valoriser les produits
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Missions et objectifs
Mesurer l’impact des facteurs d’élevage, des conditions d’abattage et des 
process de transformation sur la qualité des produits 
Caractériser la qualité intrinsèque des produits 
Améliorer et maîtriser l’hygiène et la sécurité sanitaire des produits
Appuyer les démarches d’entreprise et interprofessionnelles 
Aider à la clarification des transactions commerciales

Service qualité des viandes

Responsable : C. Denoyelle
Améliorer la qualité des 
carcasses et des viandes
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Missions et objectifs
Accompagner les filières professionnelles sur la thématique du bien‐être 
animal : évaluation et gestion du bien‐être de l'élevage  abattage
Améliorer la maîtrise de la santé des troupeaux 
Contribuer à la maîtrise de la qualité sanitaire & hygiénique du lait et des 
produits laitiers
Animer et assurer la qualité des filières Produits laitiers fermiers

Santé et bien être des ruminants, 
qualité des produits laitiers

Responsable : V. DavidUne production et des 
produits de qualité
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Missions et objectifs
Sensibiliser au travail des viandes par des formations 
Intervenir en entreprise : prélèvement d’échantillons sur la chaîne d’abattage, 
dans les ateliers de découpe et ateliers de fabrication
Découper et  travailler les viandes
Réaliser des analyses microbiologiques, chimiques, physico‐chimiques et 
sensorielles

Laboratoire d’analyses et de 
technologie des produits

Responsable : V. Hardit
Mesurer la qualité 

des produits
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Favoriser les partenariats pour plus 
de synergies et d’efficacité :

En prise directe avec les acteurs économiques des filières
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Une présence régionale au service des 
territoires et de la diversité de 

l’élevage français

• 12 sites régionaux
• 200 ingénieurs, vétérinaires
et techniciens
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Les actions :
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Des approches variées
Etudes bibliographiques finalisées, documents de synthèse, notes de réflexion
Enquêtes à grande échelle
Expérimentations avant et/ou après la mort des animaux
Appuis techniques

Mettant en œuvre de multiples contrôles
Mesures physiques : pesées (exsudation, pertes à la cuisson), pH, colorimétrie, 
spectrocolorimétrie, texturométrie (WB)…
Composition chimique : teneurs en eau, protéines, lipides, profil d'acides gras, 
teneurs en collagène, en fer héminique, TBARS…
Approches sensorielles : via jurys expert, entraîné ou de consommateurs naïfs, 
suivis de la qualité commerciale (odeurs, couleurs…), évaluations en bouche…

Pour la plupart réalisés par un laboratoire interne 
principalement dédié aux travaux de R&D

Dans le domaine des viandes
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Avec l'appui d'un service spécialisé dans
le traitement des données

Pour répondre aux interrogations professionnelles 
de manière pragmatique 

Aux différents stades de la filière
Elevages
Abattoirs
Entreprises de transformation de viande
Distribution : GMS ou boucheries traditionnelles
RHD (cantines scolaires notamment)
Consommateurs 

Les secteurs d’intervention


