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Une garde-robe bien fournie

De sa diversité d’origines, la Saosnoise
a gardé une certaine diversité dans les

robes et les types, mais reste facilement
reconnaissable à son grand gabarit et 
à sa robe tachetée blond-rouge et blanche.
On distingue plusieurs types de panachures,
la plus courante étant le « caille-blond ».
On retrouve aussi des robes propres à
l’ancienne « Mancelle ». La race est bien
adaptée au pâturage. C’est une bonne
mangeuse d’herbe, rustique, au caractère
doux, qui supporte bien les différences de
température et les périodes d’humidité
prolongées.

De bons rendements en viande

La vache Saosnoise est une race d’herbage
autrefois traite, dont on tente de garder le
potentiel laitier. Elle est apte à la production
de carcasses lourdes de taurillons, vaches
et taureaux. Malgré sa masse imposante
(certaines vaches peuvent peser jusqu’à
900 ou 1 000 kg) elle a gardé une ossature
fine.
Sa viande, très cotée localement, est fine
et bien rouge, avec des qualités gustatives
proches de celles de la Normande.

L’ancienne Mancelle

La Saosnoise est originaire du Nord de la
Sarthe : la Champagne Mancelle près
du Mans et le Saosnois à la limite du
Perche. Elle a été constituée à partir de la
race Mancelle à laquelle s’est rajouté du
sang Durham, Normand et plus
récemment Rouge des Prés (ex-Maine-
Anjou).




