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Remontées de 
besoins individuels 
et accompagnement ?

DESINSTALAIT

Projets R&D

↓Quantité de lait
↓rendement
↓Teneur caséines
↓Ratio Matière 

Grasse /protéines

Changement qualité 
microbiologique

Altération
↑Bactéries d’affinage
↑Bactéries sporulées

Pathogènes
↑ Bactéries pathogènes
↑ Vulnérabilité aux 

infections 
microbiennes

Changement climatique
changements humidité, 

température…

Stress thermique 
des animaux

Process modifié ou 
nouveau process

Nouvelles 
pratiques 
agricoles

Changement 
qualité 
produit

Changement dans les propriétés 
physicochimiques et technologiques

Conséquences 
production-

transformation

Sécheresse : déficit 
alimentaire, restrictions 

d’eau…

Difficultés à maintenir 
les Températures 

technologiques en 
production fermière 
(tank, bâtiment de 

fromagerie…)

Sortie AOP ou 
demande dérogation

Surveillance supplémentaire
Risques sanitaires ou technologiques

Ecologie microbienne

Cap’Climat Territoires
démarche d’animation collective

CLIMLACTIC
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