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Transformer du lait a
CAPR la ferme

* Les questions a se poser

* Point de vigilances et
recommandations

* Ou trouver les ressources
pertinentes ?

* Comment se faire accompagner ?
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Ressources disponibles
CAPR

(3] Se faire accompagner !

La bibliotheque en ligne
sur les Produits Laitiers
Fermiers !

Biblio’ PLF

https://idele.fr/qualainov/biblioplf https://annuaire.reseauplf.fr/
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Créer un atelier de
transformation du lait




Souvent, une
année complete de
réflexion est
nécessaire !
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Quelques questions a se poser E

* Qui?

* Quels produits ?

* Quels circuits de vente ?

* Combien de litre de lait ?

* Quels moyens disponibles ?
* Quelle échéance ?




Créer son atelier

* Le nombre de pieces dépend des produits fabriqués

Quelques questions a se poser §

* Prévoir un atelier évolutif pour
'augmentation/diminution de I'activité

* Un lieu ou il fait bon travailler




Quelques questions a se poser @
Chiffrer son projet

e Construction du local
e Achat du matériel

e Colts de fonctionnement (eau, électricité,
emballages, étiquettes, analyses, transport,
communication)

* RéEmunération du personnel
* Financement




Quelques questions a se poser @
Se former

e Visiter d’autres ateliers 1) R
* Stage chez d’autres producteurs -.Itinere
e Formations https://www.itinere.eu/

* Aupres des centres de formations publics ou
professionnels

* CFPPA, ENIL...

* Aupres de structures de conseil et de formation de
proximité
* Retrouvez les dans I'lannuaire !
e Aupres d’organismes de formations privés

* Bientot : ou se former ? BB https://idele.fr/qualainov/



https://www.itinere.eu/
https://www.itinere.eu/
https://idele.fr/qualainov/
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Quelques questions a se poser @

Les regles a ne pas oublier

e Déclaration de I'atelier a la DDPP

* Se former a I’hygiéne et/ou au GBPH Européen

 Utiliser de I'eau potable pour la transformation

* Analyser régulierement ses produits
e Etiqueter ses produits

Guide Européen de Bonnes
Pratiques d’Hygiéne

en production de fromages et de
produits laitiers artisanaux

Secteur concerné :

Producteurs fermiers et artisans

Farmhouse and
Artisan

Cheese & Dairy Producers -
European Network



https://europeecologie.eu/wp-content/uploads/2018/02/biosafety_fh_guidance_artisanal-cheese-and-dairy-products_fr.pdf
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Locaux et
materiel

Des documents ressources

e Guide pratique « Créer une activité de

transformation laitiere en circuits-courts »

e Les références Circuits-Courts
* « La fromagerie a la ferme »

e Recueil d’expérience « Organisation du travail »

Démarche de construction
ou de rénovation

d'un atelier de transformation
de produits laitiers fermiers

LA FROMAGERIE
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https://idele.fr/qualainov/biblioplf/locaux-et-materiel

Conception d’un atelier de
fabrication ?

Conception — plan

Investissement
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Concevoir le laboratoire

cARR Espaces a prévoir

Sas d’entrée Salle de Fabrication Sas de sortie

* Sas d’entrée : obligatoire
* Local de fabrication : un ou plusieurs selon les gammes et les volumes,
e Laverie : a part ou dans la salle

* Local de stockage des ingrédients et emballages : suffisamment vaste pour les
produits laitiers frais

* Chambre(s) froide(s) ou réfrigérateur (selon gammes et volumes)
e Salle chaude, Local de séchage, Salle d’affinage pour les fromages,

* Toilettes : obligatoirement sans acces direct a la salle de fabrication



.\.}?.wm- 04 Atelier de fabrication de tomme et de fromage frais
releiaszidele © - volume de lait transformé : 100 & 200 litres/jour

Atelier de fabrication de yaourt

Salle Chambre

chaude

CAPR
INEOV

Volume de lait transformé : 100 a 200 litres/jour

Chambre Sas
Stocka
chaude 8¢
Laverie Sas/Stockage
Atelier de fabrication de fromage affiné et de Laverie
produit frais
Volume de lait transformé : 300 a 600 litres/jour
Chambre
froide
Chambre Affinage Produits Salle | Sas/
froide frais chaude |Vestiaire
Emballage Expédition/
Vente
Stockage Laverie
emballage
Source : GDS Bretagne - Jean-Charles Ray —

Conseiller spécialisé Transformation laitiere




Exemple de surfaces de laboratoires
(en transformation de lait de vache)

 un laboratoire de 50 m? pour 25 000 L de lait
transformés/an en fromage, vendus a la ferme et
sur les marchés

 un laboratoire de 50 m? pour 1500 L de lait
transformés en glace, vendus aux particuliers

* un laboratoire de 100 m? pour 60 000 L
transformés/an en yaourt, vendus en restauration
collective et supermarchés.

Source : Guide Pratique Chambre d’Agriculture de Bretagne — Créer une
activité de transformation laitiere en circuits courts, 2012
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Exemple de plan d’atelier de
fabrication
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Exemple de plan d’atelier de fabrication

i

\\\ S

gt S

a'\.x'\'\'l. —

/ f.(/]

\J

i FEEEry

Wi
)

//' i Ej

Source : Henri TONGLET, ACTALIA

/] :
"
] L
; fuyau
LM ‘ LM
\ F .\ 4
% T ‘ ‘ = s
- ]

/ l | Etagéres
] =
’ nk H

]

1
] ’
-] ¥
4
g
[ f ¢
g Vestiaire
]
, K-////////// FFTTFTTTTS Py i




Eau et énergie

* Eau = poste de consommation important en V

* Quelques indications pour la consommation en eau :
2-3 litres d’eau par litre de lait transformé (traite
comprise) dont 30 a 50% d’eau chaude

* Energie
e pour le matériel de transformation, le groupe froid, le
chauffage des pieces, la production d’eau chaude

Source : Guide Pratique Chambre d’Agriculture de Bretagne — Créer une
activité de transformation laitiere en circuits courts, 2021




Ay

INSTITUT DE 3
L’ELEVAGE Idele

Investissements a prévoir

CAPR

* Colt du laboratoire 1200-1500 €/m? (murs,
électricité, eaux usées...) hors dépenses liées au gros
matériel spécifique. (2021)

* En auto-construction : de 500-1000 €/m? (veiller a
maintenir une bonne qualité de construction :
électricité aux normes, joints époxy du carrelage,
limitation des ponts thermiques...) (2021)

* Le montant des investissements en matériel varie
selon les produits transformés et la diversité de la
gamme

Source : Guide Pratique Chambre d’Agriculture de Bretagne — Créer une
activité de transformation laitiere en circuits courts, 2021



e | produts | Typescematirel ___ JVEILITARES

) Pasteurisateur si nécessaire - Embouteilleuse - .
Lait reachoUss transformation et de
CA%IY Ecrémeuse centrifugeuse - Cuve de pasteurisation conditionnement
Creme Si nécessaire - Embouteilleuse - Conditionneuse
remplisseuse-rempoteuse e Sans oublier tous le « petit
Ecrémeuse centrifugeuse - Cuve de pasteurisation matériel » et le matériel
Beurre Si nécessaire - Baratte - Malaxeur - Mouleur ou

de controle

. . L (thermometres, pH-meétre,
Cuve de pasteurisation - Yaourtiere (etuve ou acidimetre...)

Yaourt chambre chaude) - Machine de conditionnement
(manuelle ou automatique) * Les tenus vestimentaires
Ecrémeuse centrifugeuse si nécessaire - Cuve (blouses, charlottes,
de pasteurisation - Matériel et table de moulage bottes...)

Fromage blanc et d’égouttage - Répartiteur - Lisseuse - Sac de
pré-égouttage selon la recette - Machine de condi-
tionnement (manuelle ou automatique)

Machine combinée ou cuve de pasteurisation -
Turbine - Refroidisseur-maturateur - Cellule de

Glace o . )

surgélation - Armoire de stockage des produits

finis

Cuve de fabrication - Tranche caillé - Presse - _ . _
Fromage Tables d’égouttage - Tables de moulage - Moules 4~ S°urce : Guide Pratique Chambre d'Agriculture de

Bretagne — Créer une activité de transformation laitiére

fromage - Claies d’affinage en circuits courts, 2021



Merci de votre attention

Retrouvez les diaporamas de nos conférences
sur idele.fr

Venez échanger avec nos ingénieurs

'- sur notre stand - hall 2
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