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* La conservation coute tres cher

e Lavaleur immobilisée dans un silo de mais de 1’200 m?3
correspond a environ 32’000 euros.*

 |mportance des batiments, machines, travail.
 Environ la moitié des colts de production du lait.

* Conditions du calcul : )
1°200m?3 = 50m x 8m x 3m = 840 tonnes d’ensilage de mais (a 700kg/m?3)
1 tonne brute d’ensilage de mais = 38 euros
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@
o Pertes non négligeables

* En pratique, 12 a 15% de pertes durant I'ensilage,

soit entre 3’800 et 5’000 euros de fourrage perdu durant le
stockage pour notre silo de 1200 m3. En moyenne.

* Pertes importantes aussi en fourrages secs.
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L'appréciation sensorielle

Evaluer les valeurs nutritives ;
Repérer les éventuels défauts de conservation ;
Améliorer les processus de conservation.

Herbe en
vert a
1.12 UFL

Herbe en
vert a
0.92 UFL

Ensilage

30.82 Une analyse identique entre 2 fourrages
: conservés ne dit rien sur la maitrise de la
U FL conservation...
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: Appréciation des ensilages

e Stade

 Composition botanique (prairie) : ray-grass
/ légumineuses

* Odeurs : profil des fermentations non
désirables = butyrique, acétique,
alcoolique, et postfermentations
(échauffement, moisissures)
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Etape 8 Estimer la valeur nutritive

Lire la valeur nutritive de |’ensilage en fonction du type botanique, du stade de fauche, et des facteurs de corrections selon la
propreté, la teneur en MS et la qualité fermentaire.

| Premiére pousse: valeurs de base selon stade et botanique
NEL | NEV | PAIE | PAIN | MAT | CB | NDF [ Sucres | CE
Type botanique Stade MIlkg MS ! ! glkg MS | ! !
1 | O | 69 73 91 151 242 183 | 361 76 103
- 2 0| 67 7.1 28 130 | 207 | 212 | 387 59 102
3 0| 61 6.3 82 99 157 | 250 | 436 58 96
4 | O 55 55 74 81 128 | 200 | 478 45 94
1 | O [ 68 7.1 89 128 | 204 | 167 | 323 111 99
T e T ee T e 501 T w0y T vee T 243 T e T 1w
s 3 1 O 1 65 | 68 | 8 | 94 | 150 | 221 | 378 | 92 | 93 1) S
410 [ 61 6.3 78 73 116 | 255 | 427 76 90 2
i | O [ 68 7.2 90 140 | 239 | 168 | 316 74 105 2
c 2 1 O 67 7.0 88 131 | 210 | 194 | 341 60 105 2
3 | O | 62 64 23 105 | 166 | 225 | 382 57 101 %
3 | O 57 57 77 g7 130 | 261 219 a7 101 £
1 | O | 69 73 90 133 | 213 155 | 290 98 103 g
ER 2 | 0O | 69 72 89 124 | 198 | 177 | 310 80 104 -
3 O 6.6 6.9 86 101 161 204 341 80 99 E
4 | 0O [ 62 64 20 82 130 | 237 | 381 70 97 T
1 O 7.0 7.4 91 164 264 135 247 63 116 =
L 2 O 6.9 7.2 30 152 243 159 268 52 113 =
3 0| 67 7.1 28 137 | 219 | 177 | 286 51 110 S
4 O 6.3 6.6 84 120 192 207 313 51 110 g
1| O [ 7.1 76 91 100 | 158 | 163 | 306 | 130 92 9
; 2 | 0 | 69 7.3 85 78 124_| 190 | 354 | 115 28 g
Ray-grassdftalle 50166 | 60 | 80 [ 61 | o7 | 23 [ 38 | 17 | 83 | 3
4 | O 58 59 69 45 71 261 422 119 79 A
1 | O [ 65 68 87 165 | 266 | 134 | 205 a1 110
2 | O | 66 6.9 28 149 | 239 | 163 | 240 a1 105
Tréfle violet 3 0| 64 6.6 85 131 | 210 | 186 | 271 42 101
4 | O | 56 57 78 107 170 | 244 | 339 46 98
1 | O 66 68 89 187 | 302 131 178 30 123
T 2 | O | 64 6.6 86 178|287 167 | 226 23 123
3 [ 0O [ 61 6.2 23 164 | 264 | 203 | 281 18 121
4 | O] 56 56 78 150 | 240 | 256 | 335 17 115

- aum, LAZBW
Grangeneuve
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Etape 6

Déterminer la valeur nutritive

Déterminer la valeur nutritive en fonction des points cumulés a I'étape 5 et des indications des étapes précédentes.
Un excellent ensilage de mais plante entiére se situe entre 32-36% MS avec 60% d’épis, a un pH inférieur a 4.1, présente

une forte fermentation lactique sans odeur alcoolique, acétique, propionique, butyrique, et sans signes de post-fermentations
(échauffement, moisissures). Source: Agroscope 2020.

Appréciation s

ETAT DE FRIBOURG
STAAT FREIBURG
WWWFRLCH

Grangeneuve

WWamGrangereueoh

NEL-NEV en MJ par kg MS; autres en grammes/kg MS NEL | NEV | PAIE | PAIN | MA | CB | NDF | Amidon | Sucres
Valeursde |=031 - excellent 65| 6,7 | 65 | 46 | 74 | 188 | 389 | 320 | 15
base (selon |=2 3 4 2 avec défaut léger 64| 66 | 62 | 48 | 74 | 188 | 389 | 320 | 15
somme points |=5 a 8 2 avec défaut marqué 6,2 | 6,4 | 56 47 74 | 188 | 389 | 320 -
del'étape5) [>8 - problématique, moisi Ne pas affourager

si<32 % MS -0.1 ] -0.1 0 +1 +1 | #10 | +19 | -25 +4
Corrections |si >36 % MS 0 0 0 -1 -1 +2 | +5 0 +2
(3 apporter | Info sur parcelle: part faible d'épis (55% d'épis) | -0.2 | -0.2 | -2 -1 -1 | #17 | +25| -59 0
aux valeurs de | Info sur parcelle: part trés faible d'épis (45%) | -0.8 | -1.0| -9 -5 -9 | +70 [+100] -132 | O
base) Info sur parcelle: si hauteur de coupe >50cm [ +0.2|+0.3| 0 -2 4 | -32 | -55 | +81 -1

Info sur parcelle : «Powermais» +06|+08] O -8 S |45 ]| -92 | +186 | O
Valeurs corrigées

@
2 couleur jaune).
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o Exemples de résultats - ensilage

Mais Herbe

ALCOOL MOISISSURES BUTYRIQUE
répartition des cas ; n=477; années 2018-2024 répartitiondes cas ; n=477; années 2018-2024 répartition des cas ; n=499; années 2018-2024

3.0% -0.7% 2.8% 2.6%

» sans butyrique 376

m apres frottement entre
doigts 61

n léger, méme sans
frottement 35

= perceptible a 1m 14

n perceptible a distance,

odeur fécale 13
s NON = FAIBLEMENT = CLAIREMENT = FORT = NON = ODEUR FAIBLE = ODEUR CLAIRE = ODEUR FORTE

e Relativement beaucoup de mais avec fermentation alcoolique, et
une part non négligeable avec moisissures.

e Un quart des ensilages d’herbe sentent le butyrique (ray-grass,
propreté, préfanage).
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: Appréciation des fourrages secs

Stade
Composition botanique : ray-grass / légumineuses

Couleur : rapiditeé de séchage
(Odeur)
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@
o Exemples en fourrages secs

NEL (en MJ/kg MS)
répartitiondes cas ; n=670; années 2019-2024

TYPES BOTANIQUES SURC1
répartition des cas ; n=574; années 2018-2024 12.0% 10.7%

0.2%__0.0% -, 7 5o

1o.0% 8.7%.7%
"G =GR 8.2% 9o
8.0%
6.3%
- 0 6.0% 5.4%
E = 4.6%.6% [l14.6%
3.7%
N 2.7% 50 27% i
=L =DF I 0 13%
2.0% %
I I °B°“‘”‘ll
uDT =mLUZ 0.0% [ -
<t ‘f "~t v < ﬁf ﬁ' <! '?I' ':!‘ %) ID lﬂ ID 0 nn w0 Lﬂ 0 ‘.D {D (0 w
v A AT AT AT AT AU M0 AU AT AU (O AT AV AV AV AV AU ATV AU AT AU AT AU
9 H N MITNOEN QOO HNMITO QN QRO
< T YT ¥ YT T T T T T NN W NN N W W W W O O

* Beaucoup de prairies avec moins de 30% de légumineuses en
premiere pousse.

 Valeurs énergétiques tres dispersées.
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@ sge °
» Processus d’ameliorations

* Repérer les défauts de conservation pour s’améliorer... gue faire
si mon foin n’est plus tout a fait vert, si l'ensilage sent l'alcool ?

Valeur des fourrages — Améliorations des processus d'ensilage @ 2.7.6.

\y / Editeurs: i pour le dé de la culture gre (ADCF), Route de la Thicleyre 4,
4 CH-1725 Posieux, en collaboration avec AGRIDEA, Jordils 1, CP 1080, CH-1001 Lausanne.
|.‘§ Auteurs:  Pierre Aeby, Institut agricole de Grangeneuve, CH-1725 Posieux;

AL

Ueli Wyss, Agroscope, CH-1725 Posieux;

Michel Amaudruz, AGRIDEA, Jordils 1, CP 1080, CH-1006 Lausanne.
www.adcf.ch

But de cette fiche:

Aprés |'appréciation sensorielle (fiches 2.7.4 + 2.7.5), cette fiche
a pour but de proposer des pistes d'améliorations des processus
d'ensilage.

Nom et référence de I'échantillon:

Fermentation lactique: comment la favoriser?
Agents resp L il +casel i
sp. (fermentation hétérofermentaire).
Conditions trés favorables: glucides solubles - acide lactique (fermentation homofermentaire).
Conditions favorables: glucides solubles = acides lactique + acde acétique + alcool + H:0 + CO:
(fermentation hétérofermentaire).

154 25° C, conditions anaérobies (pas d'air), sur fourrage avec glucides solubles; activité jusqu’a pH
3, activité dés 24 heures aprés fermeture du silo et jusqu’a 4—6 semaines (stabilité).

etl bravis, L

Réactions chimiques

Conditions

Exemple de mesures pour favoriser

Biennales des Conseiller
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e Une animation

* Ne pas réaliser une appréciation seul.e.
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Reseau Mixte Technologligue

: Cinq fiches techniques

‘EI 2.9.4 Valeur des fourrages — Appréciation des fourrages secs @ 2.7.8.1

Valeur des fourrages - Appréciation des ensilages d’herbe

Editeurs:  Association pour le développement de 3 culture fourragére (ADCF), Route de la Tioleyre 4,
(CH-1725 Posleux, en collaboration avec AGRIDEA, Jordils 1, CP 1080, CH-1001 Lausanne.
Auteurs:  Plorre Acby, Grangeneuve, CH-1725 Posioux;
Uell Wyss, Agroscope, CH-1725 Posieux;

Editeurs:  Association pour le développement de 13 culture fourragése (ADCF), Changins, CH-1260 Nyon 1,
en collaboration avec AGRIDEA, Jordis 1, CP 1080, CH-1001 Lausanne.

Auteurs:  Prerre Acby, Institut agricole de Grangeneuve, CH-1725 Posieux;
Ueli Wyss, AGROSCOPE Liebefeld-Posieus, CH-1725 Posieux;
Michel Amaudruz, AGRIDEA, Jordils 1, CP 128, CH-1006 Lausanne.

-
e ey Michel Amaudruz, Agnides, CH-1006 Lausanne.

Buts de cette fiche:

Buts de cette fiche:

« Définir la valeur nutritive d'un ensilage d'herbe 5 |'side: . f
= du'stade; « Définir la valeur nutritive d'un fourrage sec (foln et regain). =3
- de la composition batanique, * Mettre on &vidence les tventuels défauts de séchage. E
- de la propreté, r
- dea teneuren Vs 1 Un bon fourrage sec pour vaches laitiéres devrait avoir plus 2
—:J;::;:iéimnwmbmsulmaﬂplémm Nom ot référence: de 5.5 MJ NEL et 140 g MAT par kg de MS, une couleur o

: wverte, ne pas présenter d'odeurs désagréables et ne pas

o Mettre en bvidence les éventuels défauts dans le dégager de poussibres.

processus d'ensiage.

Etbpe | DEfnIEe type ds pra Etape 1: Définir le type de prairie (type botanique)
En attribuant e fourrage 3 Fun des types de praires selon la part de graminges, de légumineuses ou des autres plantes et
Fimportance des Ray-grass (RG). En attribuant le fourrage 3 |'un des types de praines possibles (RG = Ray-grass: TB = tréfle blanc; TV = tréfle violet; dicot. =
= Y mmmmwm Dlama’eulua par ex. pissenitt, plantain lancéolé, renoute bistorte; tiges grossires =
>70% graminées | 50-70% graminees | > 50% légumineuses >s0% | >50% | R s ):RG = RG < 50% des surtout RG = RG >509%
HET | o 0% 0% | 0%
RG | dominar >
B i >70 % graminees 50-70 % graminées > 50 % autres dicot. des fi — Ameliorations d de séct IE 2.7.9.1
D | oo Valeurdes f ges - App des ensilages de mafs @ 275 legumineuses RGhallen | Luzerne i et e hichd
RG non surtout RG RG non rG TBetTV plantes. tiges RG1tallen | si>70% o d izt
Etape 2 D }.(‘l w Editeurs: i e dévek de la culture fourrag ), Changins, CH-1260 Nyon 1, Gominant Jominant sutout T8 | feullues | grossieres pur luzerna en colstboration avec AGAIDEA, forda 1, CP 1080, CH-1001 Lausanie
. f en collaboration avec AGRIDEA, lordik 1, CP 1080, CH-1001 Lausanre. [ [ =] EC E O Lo 0 | oo | RGO | wezo e e R0 Rk
e pousse: e sur A Auteurs:  Pierre Acby, Institut agricole de Grangeneuve, CH-1726 Posieux. " Michal Amauuz, AGROEA, s 1, P 1080, CH1006 Lasanre,
ven 1 - Défini P
i T 5 Ueli Wyss, Agroscope, CH-1725 Posieux. Etape 2: Définir le stade de développement ‘
e fiches Tiom et relévence de [dchanon
wwwaddf ch 1= poussa: = sur la base de 'enqué selon les zones ~ou spviciaon sensaiee fche 278 cete che & pour bt de
‘Buts de cette fiche: = on nhesnant Ies nlantes nrincinales <ur b hase di tablean o-desons [ g
» B Wt 1 6 g do s e
entiére a Faide:
- d'une appréciation sensorielle, Uodeut, b couleur,
- deF'état du mas lors de I3 récolte. . i e
* Mettre en évidence les éventuels défauts dans e T—
le processus d'ensilage. I I Adie s, Friquemment
Etape 1 Définir la teneur en matiére séche Bk b bt
Selon analyse au four ou selon test manuel (prendre une poignée de fagon 3 laisser une cuverture dune largeur de doigt entre Ia bndhpasedapsohgaliad Lot
‘painte des doigts et la base du pouce; serer fortement la poignée, sans «pomper» et observer humidité entre [es doigts.
Du jus coule rapidement et fortement
Un peu de jus coule lentement -
| Lo HAA R izt GG i, PR G b | Valeur des fourrages — Améliorations des processus d'ensilage 2.7.6.1 Sced-Ts .
Encore une légére sensation d'humidité ooy bchaullonark
Aucune sensation dhumidité.

‘Séparer les brins dans les différentes longueurs, par exemple 3 I'side du tamis Penn State: la taile médiane dev : Plemre Aeby. Instiut agricole de Grangeneus, CH-1T25 Posleut;
310 mm pour un tassement maximal et il ne devrait pas y avoir plus de 5% de brins >20 mm. Ueli Wyss, Agroscope, CH-1725 Posieu;

|‘:59(7 ey yo— i Michel Amaudruz, AGRIDEA, Jordils 1, CP 1080, CH-1006 Lausanne.
|5  10% des brins > 20 mm |
|>10% des brins >20 mm |

Editeurs:  Associ pour le dé de la culture. ere (ADCF), Route de la Thioleyre 4,
Etape 2 Estimer |a longueur de hachage 5 (CH-1725 Posieux, en collaboration avec AGRIDEA, Jordils 1, CP 1080, CH-1001 Lausanne.

www.add .ch

But de cette fiche: Nom et référence de I'échantillon :

Etape 3 Appréder |z qualits dubiachage Apres eppréciation sensoriell (iches 2.7.4 + 2.7 5), ette fiche

a pour but de proposer des pistes d"améliorations des processus.

Vérifier la présence de brins effilochés, pour le tassement et la rumination. d'ensilage.
| [y S S e v M T Wi T
mentation lactique : comment la favoriser?
Agents L il + ire} et | brevis, L

sp. (fermentation hétérofermentaire).

Réactlons chimiques  Conditions trés favorables: glucides solubles < acide lactique (fe h i i
Conditions favorables: glucides solubles = acides lactique + acide acétique + alcool + H:0 + CO:z
(fermentation hétérofermentaire).

conditions 153 25°C, conditi érobies (pas d'air), sur f avec glucides solubles; activité jusqu'a pH
3, activité dés 24 heures apreés fermeture du silo et jusqu'a 4-6 semaines (stabilite).

Exemple de mesures pour favoriser
=
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‘ Réseau Mixte Technologlque
e Etd’autres...

Grangeneuve

7 agridea

e - - . p . -
/ 1243 IEI Check-list de controle d'une installation —Séchage en grange
is en
{volume d'air horaire x 0,34)
7.4 Gain Ex sichoir 100 m’ + chaudiére
135 kW: 135000 W/ L, C
@ attendu 1000 mfh x 0.34) = +10° C
Valeur des fourrages — Détermination du taux de MS des herbages 2.61.1 z;pcrgwde s pre oy
;ﬂ/ / Auteur Pierre Actry! T s e e
IEI { fditewrs:  Assoclation pour e déveioppement de la culture fourragére®, on collaboration avec AGRIDEAT £ T | e | 1
. " Images:  Pierre Acby' 30 | 7427|6185 3,30 ,682] 4,76 3,754 | 3,378 | 3,095 | 2457| 2,693 | Lave| 2,323 | 2.15a] 2063 | 1,993 | 1.457 | s es | s.6ea | Lera| 1 347 |1aas
Séchage en grange - Pilotage du séchage avec une caméra thermique 12.6 *Grangeneuve, CH-1725 Posteux; ? Route de 1a Tikeyre 4, CH-1725 Posieux; N e e ) ) ) e s ) ) e e e ) ] ) ] T T e T
7 joedés 1, CP 1080, CH-1001 Lausanne o0 [ 185|238 | 063 ] 5.254] 5,553 7437 | 6,732 5,188 3,713 .595 | a5t | s.5a3| a.3e5 | £ams | 5.90% .04 [ 3597 [ 3.5vs nems[ 3 ows [ e
Edeurs 3 e iveh de ls culture (ADCH), Changins, ‘Wwww.adcl.ch HESEE 33.26] 5381 30,33 | 5,384 | 842 | 7.757| 7,443 6.631| 6.85 | 5.803| 5,481 3.458] 2886 | .65 | 2.431] 233 | 4037] 3,868 [5.758
iteurs : pour e la cultus gins, & : : s & 150 2228 5.52[ 5395|1238 [43.34 3043|5254 | 557 | 7955|7437 | 6.5%3 | 6,953 s aas| s eea| 3,57 [5305 | Soeal asas|wcaz wase]
N s / EHllGDNyon 1, en collaboration avec AGRIDEA, Jordils 1, CP 1080, CH-1001 Lausanne. Détermination du taux de matiéere seche des hefbages HEaEaes 2635[144a| 13 [1es2]1083]e9a] 9283|665 |s.2247 es6| 7221 ] 6 541 | eass[ e ses] 5508 5 651 ] 3.a16] 5295
' Auteur Cette fiche résume différentes méthodes pour mesurer ou évaluer les lencurs en matire siche (MS) des herbages verts et H : ::g::ﬂg:;gxﬁ:z::ﬁ:ﬁ :ﬁ ::: :::ﬁ:i:
textes et photos: Pierre Aeby, Institut agricole de I'Etat de Fribourg, Grangeneuve, CH-1725 Posieux prétfands au champ. Une plante 'eau: en moyenne 1 tonne d"herbe contient 850 R - - -
? by it ag eura g ! Ftres d"eau pour 150 kg de MS. Connaltre précisement ta teneur en MS sert & estmer I'ingestion lofs da la pature, déoder du (EW0] 27281 2] 3430 V] S9C33 | SIS ] ST ] S| AR | SARE IS ] 9773 | 9,206 | 8842 | 8,A¢ | ROT3 | 7,737 | 34T
By mnv\nnaudep‘ﬁl:nagakwsdqlmdnuqe msmmmmmmaumugs |aa|mrhmr,|mur:= 2] 3404]29.18]23 53] 2268 [20.43 [1837] 47,02 2371 ] 1438 18 82| 1277 a2 01| 12 Baf 2073 s02s| e ae]s 2ea nes | B 31 | 827
www.adcl.dl ique des ensilages, limiter et du séchage. bzl IR A1 2026]457) 24831393 UT08
Une caméra thermique peut aider a décider quand et comment ventiler le foin B N > i 1 ™ ]
en grange, en observant les différences de températures et les passages d'air. Elle Méthodes analytiques 53
aide a limiter les pertes de qualité durant le séchage et permet de réaliser des Sochage an four ;‘ i ;’1 E E
é de temps de venti i est relaty modeste. La réference pour mesurer I3 teneur en MS est de secher I'échantilion dans n four. - 3 5
Elle nécessite un cortain temps d'analyse, au minimum 24 heures; elie n'est donc o - -
pas utiisabie comme outt de déctsion rapide sur ke terrain
La caméra ique n'est pas un it de

des incandies, car elle ne repére pas les foyers chauds qui se trouvent

en-dessous de la surface. Pour prévenir les incendies, il est indispensable Pl un chantilon presenii Ge 5003 7000 ramies, constnut o 4 mois ure dzsne
de veérifier Ia température en profondeur avec une sonde-tige adaptée, 0O DAt pOE Aur Gt dd Srrid wirt SRl
e L pncmiions Ay lrmee Pesage précis du poids frafs en gramimes de matiére fraiche (M), déduire le pokds du recpient. ar ox_ 242 g MF
‘Séchage dans un four 3 105 °C avec évacuation de Mhumidiné, durant 24 3 36 haures.
Une camera mmpmgdenmmg Vers fa fin de sixhage, contrélar que le pords soit constant. Foursune Je séchage st nécessarre.
différences de termpératures des corps et objets. Pesage précs de I'extrait sec en grammes de MS, dédure le poids du réaiplent parex - 91 g MS
o % . = ‘par ox 911442 *
Buts de l'utilisation d’une caméra thermique EMcH iy 1o S pckc e/ s el T O Y o M 100 = 20.6 % MS

1. Surveiller I'état de séchage du foin.

2. Localiser des cheminées et fuites d'air.

3. Localiser des foyers de fourrage en échauffement.
4. Repérer des frottements ou résistances suspects.

Ce que la caméra ne repére pas: les foyers chauds en profondeur, susceptibles
de déclencher un incendie.

Four & micro-ondes

Cette méthode prend environ 1 heure. Elle est sufisante pour fixer e niveau de MS,
mats n'est pas auss! fiable que le four car 'échantiion est pius pett et parce qu'd
reste de I'eau résiduciie dans les Ussus.

Préjever des pincées représentatives du fourrage 3 analyser, dECOUDAr &n brins
de132am

Extraire environ 100 g, et peser précisément cet &chantiion vert
‘Régler le four sur e mode de décongdlation
Pucerunvermﬂ’eanmielwr:cﬁ(aneamnulnn pour absorber une partie g

Choix d'une caméra thermique fer sur smartp
q mb&ﬂ)ﬂdﬁv@epﬂm‘ grel le mrﬁ:c;l?:mll ‘&chantillon toutes les 3-4 minutes en fasant

Le fourrage deviant de plus en plus craguant

En fin suppaste de s&chage. peser & 1-2 minutes d'intervalle jusqu's ce que

g5 poids solent constants entre 2 Mesures.

Calculer la tenaur en MS et rajouter 1 % MS.

Rappei:
7.6 Protection chaudiére >3 m de lavertkale | ouil/
1l existe de nombreux modéles, que F'on peut regrouper en 3 catégories incendie

et mmiicinimm e Wordan e

e deet aiemtinn demeiens camide imbem ke

Silya des odeurs de combustion, recommencer depuls 12 debut avec un mmpmm:um Aftention, survellier constamement
Techantition peut s'enflammer ] Lo séchage au four 3 PO dvitar
du fourmge, placer un verre d'esy dans o four uwwmmww

¢ ridea &} Production herbagire A 2025
B9

Juilet 2025 Production herbagére 4% ¢9 agridea
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Merci pour votre intéreét
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