Projet ValCabri

Reconquéte de l'engraissement
du chevreau a la ferme:
amelioration de sa valorisation,
de l'éleveur jusqu'au consommateur

Projet CASDAR Innovation et Partenariat n°® 5835
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Projet CASDAR ValCabri

Objectifs : Investiguer différents leviers permettant d’améliorer la
rentabilité de cette production et de relancer I'engraissement a la ferme

Action 1 : Pilotage et animation du projet VALCABRI

ferme
- 3.3 : Essais en ferme
expéerimentale

produits
- 4.3 Acceptabilité par
le consommateur

L

L

<

Action 5 : Intérét économique de la valorisation des chevreaux en ferme

- 5,1 Calcul du revenu degage par I'atelier d'engraissement des chevreaux
- 5.2 :Simulations économigues
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Action 3 : Action 4:
Optimisation des Développement de
itinéraires techniques I'offre en viande de Action 6 :
Action2: d’engraissement des chevreau & destination Valorisation,
Comparaison de chevreaux des consommateurs transfart ot
différents types _ ‘ diffusi
génétiques pour [> - 3.1 : Etatdes lieux des - 4.1 1Elabora’tion de usion
la production de pratiques "ﬂUVE“Ef-" decoupes - Production de
viande de - 3.2 : Acceptabilité de - 4.2 :Aptitudea la fiches techniques,
chevreau I'engraissement en conservation de ces

videos, guide de
decoupe, fiches
produits...

- Séminaire final et

journées de
diffusion

- Communications

écrites et orales




Essai 1 : Alimentation des meres en
fin de gestation

Claire BOYER — Institut de I'Elevage
Service Productions Laitieres
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Essai 1 Janvier 2079 - Alimentation des meres en fin de
gestation et impacts sur le chevreau

Objectif : Déterminer l'effet des modalités d’alimentation de fin de
gestation sur la croissance et la qualité de la viande des chevreaux

Lot de Concentrés MAT TOTAL TOTAL TOTAL MS

traitement  OVT@8es  MAT o oan MAT PDIN  PDIE ingérée
Bas Protéi Mais +
as Proteine AS* 2% | 11% | 1527 | 1739 2,12
46 animaux RGI Granulé

3 + Luzerne 10,4 %
Haut Proteine Granulé | 20% | 13% | 1951 | 2006 215
46 animaux

Différence de la ration sur le concentré s 40 g de PDI en plus

Alimentation haute et Abattage des
.. . . , . basse protéine chevreaux
= Transition alimentaire d'une semaine 10 - 17 Décembre 4 —17 Janvier

avant le début de l'essai
- - O O O O

» Durée : 15 jours avant les mises bas

Déroulement de l'essai :

18 Décembre -3 4 Février

= Abattage des chevreaux a 25 jours  (scembremsenion) ccembr
e isre et derni
en moyenne [ Semaine de transition ] r;eillserbi:priit;?:;e

alimentaire compte dans l'essai
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Essai 1 Janvier 2079 - Alimentation des meres en fin de
gestation et impacts sur le chevreau

Aucune différence n’a été mise en évidence lors d'une supplémentation
protéique de ce niveau (740 % vs 160 % de couverture protéique)

Les résultats des 2 lots sont similaires, aussi bien sur la production
laitiere des chevres que sur les résultats de croissance et les poids de
carcasse des chevreaux

Cette expérimentation a permis I'acquisition de données sur les meres,
les croissances et la qualité de la viande de chevreaux

= Le colostrum : 30 g/L d'lGG (ImmunoGlobulines G) pour 1,3 L par mere

= Un chevreau de 25 jours en moyenne :
v" Poids vif de 10,7 kg (GMQ Naissance-Abattage = 250 g/jr)
v' Poids de carcasse de 6,2 kg, soit un rendement de 55 a 60 %

v' Caractéristiques morphologiques : 50 cm de longueur carcasse, 29 cm de
longueur gigot, 17,5 cm de largeur d'épaules et 11,5 cm de largeur du dos
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Essai 2 : Nature de l'aliment
d'allaitement du chevreau

Performances zootechniques

Claire BOYER — Institut de I'Elevage
Service Productions Laitieres
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Essai 2 Janvier 2020 - Nature de |'aliment d'allaitement

Objectif : Determiner les effets de différents aliments d’allaitement sur
la croissance, les caractéristiques de la carcasse et la qualité de la
viande des chevreaux

Modalités de |'essai :

= 3 |ots de 20 chevreaux + 2 lots de chevrettes

= 3 modalités d'allaitement L Lait
_ L N Lait 0 % PLE e . Maternel
S BoNiLAIT G RiGirapro Brut

= Les 2 aliments en poudre contiennent des oméga 3 et sont comparables du
point de vue de leurs valeurs alimentaires (protéines digestibles et énergie
métabolisable)

Mesures réalisées :

Croissance (Poids + GMQ par semaine), consommation de lait des lots par
jour, caractéristiques morphologiques (NEC)

Fédération Natianale
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Déroulement de l'essai

= Mises bas du 28 décembre 2019 au 17 janvier 2020

= 79 chevreaux (dont 19 futurs reproducteurs non abattus) et 89 chevrettes
de renouvellement ont été répartis dans les modalités d'allaitement

= Abattage des 60 chevreaux le 4 février 2020 a 24 jours en moyenne

ase de orise de colostrum
uve 1 et 2 : femelles et males lait
L1

ve 3 et 4 * femelles et males lait

NOEN N

C
Lol
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Por

ubelle de distribution pour les méles au lait maternel

4 louves Legrain Internationale ont éte utilisées pour cet essai

Chaque lot était rattaché a une louve pour pouvoir mesurer sa consommation
journaliere respective (concentration de 130 gr/L)

Le lait maternel etait distribué a 'aide d'une poubelle, 3 fois par jour: 7h, 11h, 16h
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Résultats de l'essai :

Croissance Males

Moyenne des poids

Effectif 21 18 21
Poids moyen de naissance (en kg) 47 48 4.7
Age a labattage 24 26 24
Poids vif avant abattage (en kg) 9,9 10,1 9.4
GMQ naissance-abattage (en g/jour) 225 214 203

La croissance est similaire pour les trois
lots avec un GMQ naissance-abattage sans
différence significative

La diminution du GMQ avant abattage des chevreaux du
lot lait maternel pourrait étre due au changement de lait
(post colostral a fromageable) sur les derniers jours
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— Lotlait maternel
T

Age (J)

T
20 25




____________[uq
&)

Résultats de lI'essai : Consommation Males

Courbes de consommation journaliere moyenne par chevreau selon le type de lait en poudre

250

= Nlales 0%

Litres de lait consommés

= Males 65%

S S S 2 &
B e
e 5 +F
AN Q AN

EffeCti.f Quantité Quantite Ga"] de poids Coit d’alimentation
(Valcabri + | par naissance / poudre h
) poudre : par chevreau
Reproducteurs) chevreau abattage de lait
0,
L :;;L'E 31 243kg | 7,82kg 549 kg 1,42 | 1855 €/T 14,52 €
30,67 €
65 % PLE 4940 €/ (biologique)
e 29 180kg | 621kg 5,16 kg 1,21 - 30q€
2705 €/T |
(conventionnelle)
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Résultats de lI'essai : Consommation Males

Consommation journaliere de lait maternel par chevreau du lot 3
= Partie lait

/\ /\ fromageable
A AL N A

NN v
/ ~
/ Consommation = 1,5 L/jr
: / en moyenne m

/ Date de prélévement (M :
—emTB g TP

Litresde lait bu par chevreau
I u
Taux protéique ou butireux du laitmaternel

Evolution des TB et TP du lait maternel donné au lot 3

Colt d'alimentation Coit
par chevreau d’alimentation
ESSAI par chevreau

f Quantiteé par
chevreau

Effecti

Lait livré coop =
: 12,5 € 26,8 €
Lait 37,7 Litres 710 €/1000 L ° °
‘ | 23 dont 17,6 Len | 6,88 ) ;
materne lait fromageable Lait transformé 350 € 754 €
= 2 €/litre A ’

_—— Car en partie avec lait post-colostral
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Résultats de l'essai : Croissance Femelles

Moyenne des poids

Efec

Le lot 0 % PLE a une croissance et
des GMAQ supérieurs au lot 65% PLE

Le dysfonctionnement au niveau de la louve des
chevrettes a 65 % de PLE peut expliquer cette difféerence
de consommation -> mousse au déebut de lessai
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Consommation Femelles

Résultats de l'essai :

Consommation journaliére moyenne par chevrette selon le type de lait

2,00

1,80

=
=
Q

o
=]
=}

Litres de lait consommeés
0
o

o o
@
(=}

Date

== Femelle 65%

—a— Femelle 0%

Quantité Quantité Gain de poids Colt
Effectif de poudre par naissance / 03/02 IC d’alimentation
P chevreau A 24 jours / chevreau
R 294 kg 6,52 kg 4,81 kg 136 | 1855,2¢€ 12 €
femelle
o 4940 € 29,19 €
6f5 % I;,ILE 44 260 kg 5,91 kg 4,06 kg 1,46
emetle 2705 € 15,98 €
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Conclusion 0% vs 65 % PLE

» Croissance

Pour les males : il n'y a pas de différence de croissance entre les 2 laits en poudre

Pour les femelles : le lot 0 % PLE a une croissance et des GMQ supérieurs au lot 65%

PLE. Le dysfonctionnement au niveau de la louve des chevrettes a 65 % PLE peut expliquer cette
différence de consommation -> mousse au début de lessai

= Consommation de lait

On retrouve la méme tendance pour les males et les femelles : le lot 0 % PLE
consomme plus que le lot 65 % PLE

» |ndice de Consommation

Lot 0 % PLE : I'lC est plus important chez les males que chez les femelles (1,42 contre
1,36). Cette tendance est inversée pour le lot 65 % PLE , les femelles ont un IC plus
élevé que les males (1,46 contre 1,21)

= Cout

Une consommation plus élevée pour le lot 0 % PLE mais un colt d'alimentation moins
cher (2/3 € de différence) si on le compare a un aliment 65 % PLE conventionnel
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Essai 2 : Nature de l'aliment
d'allaitement du chevreau

ualité des carcasses et des viandes
N\

Jérdbme NORMAND - Institut de I'Elevage
Service Qualité des Carcasses et des Viandes
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Abattage des chevreaux

e 21 dans le lot « Aliment d'allaitement a 0 % de PLE »
* 18 dans le lot « Aliment d'allaitement a 65 % de PLE »
* 21 dans le lot « Lait maternel »

* Poids carcasse

* Mensurations : longueur dos, longueur gigot, largeur
culotte, largeur dos, largeur épaules
* Classement des carcasses |
— Conformation
— Etat d'engraissement

* Mesure de la couleur : notation
visuelle, mesure instrumentale
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Pas de différence de poids de carcasse entre lots

(Moyenne) Lait 0 % PLE Lait 65 % PLE Lait maternel
Effectif (males) 21 18 21

Age abattage (j) 242 262 242
Poids vif abattage (kg) 9,92 10,12 9,42
Poids carcasse froid (kg) 5,72 5,72 5,22
Rendement carcasse (%) 58,62 57,52b 56,4°

= Pas de difféerences de conformation ni de
mensurations entre les 3 lots

= Des carcasses un peu plus maigres dans le lot « Lait
maternel » que dans le lot « Lait 0 % PLE »
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Une viande plus claire dans le lot « Lait maternel »

Couleur bavette de flanchet

(Moyenne) Lait 0 % PLE Lait 65 % PLE Lait maternel

Effectif (males) 21 18 21
Notation visuelle! 2,42 1,92 1,1b
Luminance (L*)2 50,62 51,02 54,4°
Indice de rouge (a*)? 16,62 16,02 12,4°
Indice de jaune (b*)?2 g8,72b 9,42 8,42

1 Notation visuelle de la couleur sur une échelle en 5 classes de 0 pour une viande trés claire a 4 pour une viande rouge

2 Mesure instrumentale de la couleur a I'aide d’'un chromameétre Minolta CR400

La couleur est décomposée suivant 3 parametres : la luminance (L*) variant de 0 pour le noir a 100 pour le blanc,
I'indice de rouge (a*) variant de 60 pour le vert a +60 pour le rouge et I'indice de jaune (b*) variant de 60 pour le bleu

a +60 pour le jaune
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Mesures des qualités nutritionnelles

= Sur le muscle long dorsal : principaux nutriments

d'intérét de la viande

Protéines

Lipides

Profil acides gras
Vitamine B,

Fer total et fer heminique
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Une viande maigre, riche en protéines

(Moyenne) Lait 0 % PLE Lait 65 % PLE Lait maternel
Effectif (males) 10 10 10
Lipides intramus. (g/100 g) 1,42 1,32 1,32
Protéines (g/100 g) 20,02 20,620 21,3b
Zinc (mg/100 g) 2,42 2,52 2,52

Fer total (mg/100 g) 1,02 1,12 0,6°

Fer héminique (mg/100 g) 0,52 0,52 0,3

Fer héminique / total (%) 462 462 492
Vitamine B,, (ng/100 g) 0,9° 0,6° 0,4b

= Une teneur en zinc intéressante

= Moins de fer dans le lot « Lait maternel »
* Plus de vitamine B,, dans le lot « Lait 0 % PLE »
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Des profils en acides gras améliorés par rapport
a l'essai 2019

(Moyenne) Lait 0 % PLE Lait 65 % PLE Lait maternel
AGPI n-3 (% AG totaux) 4,12 S 6,0¢
AGPIn-3 (mg/100g) 532 40P 72¢
C18:2 n-6 / C18:3 n-3 11,32 13,3b 11,22

g Object’u{ : 5
= Des teneurs en oméga 3, relativement élevées et

différentes dans les 3 lots

= Des quantités qui restent faibles dans I'absolu mais qui
contribuent malgré tout aux apports recommandeés

= Un rapport C18:2 n-6 / C18:3 n-3, plus en phase avec les
recommandations des nutritionnistes
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Mesures des qualités sensorielles

= Sur la noix du gigot

= Analyses sensorielles par jury d'experts

* Cuisson legerement rosée au four (70°C a cceur), sans
assaisonnement ni matiere grasse

* Appréciation odeur globale, flaveur globale, tendreté, jutositée

Trés tendre
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(Moyenne #* écart-type) Lait 0 % PLE Lait 65 % PLE Lait maternel
Effectif (males) 10 10 10
Intensité odeur globale 5,62 5,52 5,42
Intensité flaveur globale 5,92 6,02 5,82
Tendreté 6,42 6,3° 6,52
Jutosité 6,22 6,22 5,82

= Des viandes sans défauts gustatifs majeurs

= Le gout et l'odeur de ces viandes sont peu marques :
les odeurs et aromes lactés sont le plus souvent citeés

pour les caractériser
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Pas de difféerences de qualités sensorielles entre lots
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Conclusions sur la qualité des carcasses et viandes

= Pas de différences de poids de carcasse, de
conformation et de mensurations entre lots

= Des carcasses un peu plus maigres et un peu plus
claires dans le lot « Lait maternel »

= Des viandes maigres, riches en protéines, avec
des teneurs intéressantes en zinc

* Les teneurs en fer, en vitamine B, et la composition
en acides gras sont variables en fonction de I'aliment
d‘allaitement

= Pas de différences de qualités sensorielles entre
lots : des viandes sans defaut gustatif majeur
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Merci de votre attention ! Des questions ?
AW

RenAEzZ-Vous
suy Le stand
CONSACYE AUX
découpes des
CAVCASSES
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