
VALOVEAU
Développer de nouveaux itinéraires de production de viandes rouges 
à partir de veaux d’origine laitière, porteurs de valeur ajoutée  
pour les filières lait et viande, et répondant aux attentes sociétales  
en terme de bien-être animal et d’environnement

COLLECTION 
FOCUS PROJET



VALOVEAU cherche à développer de nou-
veaux modes de production de carcasses 
légères à partir de veaux d’origine laitière en 
cohérence avec les attentes nouvelles des 
consommateurs en restauration hors do-
micile. Les conduites testées  seront ainsi 
évaluées sur leur multi-performance : quali-
tés des viandes, bien-être animal et environ-
nement. Leurs performances économique 
et environnementale seront également éva-
luées à l’échelle de systèmes de produc-
tions dans trois contextes territoriaux.

COMMENT ?

En parallèle d’essais réalisés à la ferme ex-
périmentale du CIRBEEF (56) sur une pro-
duction de jeunes bœufs et génisses avec 
passage à l’herbe, une analyse du potentiel 
de développement de ce type de conduites 
sera réalisée dans trois bassins de produc-
tion : la Bretagne, la Normandie et le Grand-
Est. Plusieurs scénarios d’introduction d’un 
atelier de bœufs croisés dans un système 
d’élevage existant seront évalués sur les dif-
férents piliers de la multi-performance.

• Un état des lieux de la production de 
viande rouge à partir de veaux croisés 
Lait-Viande 

• Des fiches techniques sur les itinéraires 
de production de jeunes bœufs et gé-
nisses à l’herbe 

• Un positionnement des viandes de 
jeunes bœufs et génisses à l’herbe sur la 
multi-performance : qualités des viandes 
produites, bien-être des animaux, envi-
ronnement

• Une évaluation technico-économique 
de schémas de productions de viande 
rouge à partir de veaux d’origine laitière à 
l’échelle de trois bassins de productions

OBJECTIFS

Un nouveau souffle  
à trouver pour  
nos veaux laitiers

Les veaux de 15 jours 
d’origine laitière connaissent 
une baisse de leurs 
débouchés Français en 
veaux de boucherie, 
jeunes bovins et bœufs 
traditionnels de 3 ans. 
Ainsi, leurs exportations 
ont considérablement 
augmenté ces dernières 
années, notamment vers 
l’Espagne. En parallèle, le 
segment de la Restauration 
Hors Domicile (RHD), qui 
représente 20 % de la 
viande bovine consommée 
en France, est en majorité 
approvisionné par des 
viandes importées issues de 
carcasses légères d’animaux 
laitiers et pourrait valoriser 
nos veaux laitiers. 

CONTEXTE

PARTENAIRES DU PROJET 

Porté par l’Institut de l’Élevage, 
le projet bénéficie du partenariat 
des Chambres d’agriculture 
régionales de Bretagne et de 
Normandie, des Chambres 
d’agriculture départementales 
des Ardennes et des Vosges, ainsi 
qu’un appui de la coopérative 
EMC2.

4 ACTIONS STRUCTURENT LE PROJET

ACTION 1 : 
Mise au point de nouveaux itinéraires de 
production de viandes rouges maximisant la 
valorisation de l’herbe à partir de veaux croisés

ACTION 2 : 
Évaluation de la multi-performance de ces 
nouveaux itinéraires au regard des attentes 
sociétales : qualités des viandes produites, bien-
être des animaux, environnement

ACTION 3 : 
Construction et évaluation de schémas de 
production en caractérisant l’organisation de la 
production et les systèmes d’élevage d’accueil 
les mieux adaptés dans trois grandes zones de 
production laitière françaises : la Bretagne, la 
Normandie et le Grand-Est

ACTION 4 : 
Diffusion des résultats obtenus et les conseils 
qui en découlent vers différents publics : 
éleveurs, techniciens, abatteurs, distributeurs, 
scientifiques…

CONTACT 
Jean-Jacques Bertron (Institut de l’Élevage) : jean-jacques.bertron@idele.fr 
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CALENDRIER

Début du projet :
Septembre 2021

Fin du projet :
Août 2024

PRODUCTIONS  
ATTENDUES

Cirbeef


