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Le projet VICTOR – Viandes en Circuits 
Courts

• Contexte : 
• Demande sociétale forte pour le 

développement de circuits d’alimentation 
de proximité
➔ Intensification des diversifications
d’éleveurs vers les circuits courts 

• Aujourd’hui, besoin pour les éleveurs 
diversifiés de soutien pour maintenir leurs 
activités : valorisation complète des 
animaux, repères techniques, rentabilité, 
organisation du travail, fidéliser et gagner 
des clients… 

➔Démarche expérimentale : réalisations 
d’enquêtes techniques pour apprécier la 
réalité du terrain et en déduire les 
besoins des éleveurs en circuits courts 
en termes de supports techniques
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• Enjeux de VICTOR :
➔ Développer des outils 
d’accompagnements utiles à destination des 
éleveurs en circuits courts pour mieux 
maîtriser la qualité des viandes et produits 
carnés et leur rentabilité

➔ Résultats des enquêtes présentés en 
2024

➔Présentation des outils développés à 
partir des besoins exprimés et identifiés 
des éleveurs qui transforment leurs 
viandes et charcuteries à la ferme 



Diversification en circuits courts : 
ce que doivent appréhender les éleveurs

Eleveur

Transport 
d’animaux Abattage Transport 

de carcasse
Boucher / charcutier / traiteur

Conservation 
& Transport 
des produits

Commercialisation

Administratif
Gestion de 
l’hygiène

Logistique des commandes 
et des circuits de ventes

Management 
d’équipe

Communication

Possibilité d’embaucher des salariés ou de 
faire appel à des prestataires à chaque étape

Besoin de compétences spécifiques pour 
chaque maillon + transversales
Besoin d’outils correspondants



Les outils VICTOR

• Hygiène et sécurité sanitaire (BPH, règlementation…)

• Technologie des viandes et charcuteries

• Equilibre carcasse (destination culinaire, rendement et la rentabilité 
prédictive à l’animal)

• Relationnel avec les clients

• Rentabilité de l’activité circuits courts

Quelles 
thématiques ?

• Parcours de connaissances

• Calculateur en ligne

• Fichiers à télécharger (références, outils de calcul, critères microbiologiques…)

Quels formats ?

• Pour les éleveurs en circuits courts (déjà installés et diversifiés)

• Pour leurs conseillers

• Pour les enseignants et formateurs agricoles

Pour qui ?

• En ligne sur https://idele.fr/victor/

• TOTALEMENT LIBREQuel accès ?

https://idele.fr/victor/


Les Bonnes Pratiques d’Hygiène

Les éleveurs sont globalement formés aux Bonnes Pratiques d’Hygiène dans 
les ateliers

Enjeux :

• Les faires appliquer aux salariés
• Disposer de supports, utilisables sur le terrain

0%

4%

75%

21%

Note globale hygiène de l'atelier

Note = 1

Note = 2

Note = 3

Note = 4



BPH : visite virtuelle d’un atelier 



BPH : rappel des règles à respecter



Microbiologie et règlementation : 
mieux comprendre pour mieux maîtriser

• Besoins d’explications et de repères concernant la règlementation liée au produits carnés 
➔ Réponses apportées par VICTOR

Tableau des principaux pathogènes

Liste des règlementations en vigueur

Exemple de classification de produits

Tableau des critères microbiologiques

Arbre de décision en fonction des résultats d’analyse

Un parcours de 
connaissances en ligne

possibilité de télécharger des 
documents repères

+



Microbiologie et règlementation : 
mieux comprendre pour mieux maîtriser

Transmission de connaissances

Tests de leur appropriation

Documents repères téléchargeables

➔ Parcours de connaissances et outils directement disponibles en ligne
➔ Relais de formations agréés (pas de diplôme ni certification)
➔ Aide au quotidien, selon les besoins des éleveurs



Fournir des outils aux éleveurs pour 
communiquer avec les clients

• Enquêtes auprès des clients

• Manque de connaissances
des contraintes des circuits 
courts + imaginaire 
« simpliste »

• Création de dialogues sur 7 
sujets afin d'apporter des 
réponses aux éleveurs et des 
commentaires explicatifs



Fournir des outils aux éleveurs pour 
communiquer avec leurs clients

Comment parler du gras aux clients ?

Justifier l'utilisation d'emballages
en plastique et leurs intérêts



5. Valorisation du muscle

4. Contrôle à réception

1. Connaissances du process 
d’abattage

2. Transformation du muscle 
en viande

3. Qu’est-ce qu’une carcasse ? 

Bœuf
Cuisson rapide
Cuisson lente

Viande hachée 

Porc
Viande fraîche

Produits de charcuterie 

Technologie des viandes et charcuteries : 
mieux connaitre pour maitriser la qualité



Technologie des viandes et charcuteries : 
mieux connaitre pour maîtriser la qualité

Valorisation du muscle : cuisson rapide / 
cuisson lente

Qu’est ce qu’une carcasse?      
 Des points de repères

Le bœuf 
Des consignes pour 
élaborer les muscles: le 
guide de découpe 

Des conseils culinaires à 
donner au consommateur

Des infos pour localiser les muscles : 
les posters de découpe 

Des conseils techniques après la 
découpe: la maturation…
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Diagramme de fabrication

Etuvage / séchage

Saucisson sec

Contrôle des paramètres

Action du sel sur le goût
Le gout salé est apporté par l’ion sodium (Na+) libre
dans l’eau du produit. Il n’y a pas forcément de
correspondance entre la quantité de sel et la saveur
salée. Pour le saucisson sec, il faut être vigilant à ne pas
trop diminuer les taux de sel (minimum 25 g/kg). Une
forte diminution risque d’entrainer un problème de
stabilité et un gout trop salé. En effet moins il y a de sel,
plus il y aura d’acidification par les ferments. Comme
l’acidité provoque aussi la rupture des liaisons, le goût
est souvent trop salé. Le gout salé est diminué en
respectant des temps de maturation minimum. Durant
cette maturation, les chlorures se fixent aux protéines.

Source documentaire :



1. Saisie du type d’animal

2. Saisie du 
poids de 
carcasse

3. Estimation du poids des produits 
obtenus (rôtis, steaks,…) par muscle

4. Pour chaque muscle il est possible 
de modifier sa valorisation (Rôti vs 
steak vs VPH…) si la nature nous le 
permet!

Optimise la valorisation de la carcasse en 
différents produits souhaités

Affichage d’un cahier des 
charges de découpe par 
muscle à destination de 
la personne qui réalise la 
découpe

Opti’découpe, pour estimer les rendements 
et la rentabilité de chaque carcasse bovine



1. Saisie du prix de 
vente souhaité par 
produit

2.  Affichage du CA pour la 
carcasse valorisée

3.  Affichage du prix de vente 
moyen rapporté à la carcasse ou à 
la viande commercialisable

Opti’découpe, pour estimer les rendements 
et la rentabilité de chaque carcasse bovine



1. Saisie de différents coûts:

- Départ exploitation
- Transport vers abattoir
- Frais abattage
- Transport abattage / 

découpe
- Prestation de découpe
- Prestation de transformation
- Prestation de 

commercialisation

Marge pour la 
carcasse 



Rentabilité de l’activité : RENTA VIANDE 
DIRECTE, un outil pour les éleveurs

Pour savoir si un atelier en circuits courts est rentable, il faut arriver à répondre à une question simple : 

est-ce que ce que je gagne couvre bien toutes mes dépenses ? Est-ce que mon activité dégage un résultat positif ? 

L’outil RENTA VIANDE DIRECTE  propose donc d’isoler l’atelier Circuits Courts du reste de votre exploitation et de regarder précisément les 
produits qu’il dégage au regard des dépenses qu’il engage. 

Achat 
d’animaux 
à un prix 

donné
Amortissements et 

frais financiers

Rémunération de 
la Main d’œuvre 

• Vente de produits

• Variation stocks

• Vente de prestations

• Marge commerciale 
(si Achat Revente)

RESULTAT ?

CHARGES
PRODUITS

Charges 
opérationnelles 

ou variables
Charges de 

structure ou fixes 
(hors main d’œuvre et 

amortissement)

VOTRE ATELIER CIRCUITS COURTS

Abattage – Découpe/transformation
Vente

Vente de produits

Variation de stocks

Vente de prestations

Marge commerciale (si 
achat revente)

Votre 
élevage Vos 

clients



Résultat de l’atelier circuit court 

 Produit de l’atelier

- Charges opérationnelles
- Charges de structure dont amortissements mais hors MO

 Marge avant rémunération de la main d’oeuvre

- Rémunération des salariés

 Marge avant rémunération des exploitants

- Rémunération des exploitants

 Résultat de l’atelier circuit court

Rémunération exploitant(s) 
permise  :
- totale ?
- par heure de travail CC ?

🚦Rentabilité ?
Marge de sécurité ?

💶

 Résultat après rémunération des bénévoles

Si recours à des bénévoles

Fragilité du système ?

Indicateurs fournis en €  totaux et en €/kg carc

Valorisation 
moyenne/kg carc



Parcours de saisie en ligne



Saisie conditionnelle



Charges opérationnelles de découpe transformation



Les plus de RENTA VIANDE DIRECTE :

• Eleveur crée son compte individuel, enregistre ses données, les extrait en format Excel ou PDF

• Dispose d’ indicateurs permettant la comparaison et des repères pour analyser sa situation

• Peut identifier les leviers d’amélioration possibles : prix de vente, optimisation du temps passé, des 
charges

Abattage
Découpe/

Transformation
Commercialisation

Exploitants Salariés Bénévoles

3 niveaux d’analyse de la 

rentabilité de l’ atelier 

Rentabilité globale de l'atelier

Coût de l’abattage-découpe-transformation main d’ œuvre 
comprise 

Coût de la commercialisation main d’ œuvre comprise

Calcul de la rémunération  possible 

de la main d'œuvre exploitant 

Des résultats par kilo de carcasse travaillé dans 
l’atelier

➔ possibilité de zoom sur les frais de transport et 
sur le temps de travail passé en circuits courts



Conclusion

• C’est bientôt la fin du projet VICTOR
➔ Tous les outils sont en cours de 
finition
➔ Parcours de connaissances et 
fichiers téléchargeables en ligne d’ici la 
fin de l’année 2025 
➔ Calculateur RENTA VIANDE DIRECT 
disponible début 2026

• Outils et références bientôt disponibles 
en ligne sur https://idele.fr/victor/

OUTILS
PARCOURS de 

CONNAISSANCES
S

CALCULATEUR 
RENTABILITE

https://idele.fr/victor/


Les partenaires de VICTOR
Clémence Bièche-Terrier, Christèle 
Pineau, Paul Tribot-Laspière, Mathilde 
Vaillant, Aubert Nicolazo de Barmon, 
Christèle Couzy, Christophe Perrot, Stacey 
Mevel, Sofia Meurice, Smail Madadi (+ 
Ghida  Haj-Chahine & Lucile Mercier)

Arnaud Bozec, Edouard Bienassis, 
Yannick Le Bihan, Lorena Girre, 
Valérie Diot & Christine Roguet

Margaux Rusalen (& Lucile 
Petitzon)

Jean-Michel Cappelier (+Sophie 
Allain & Mathieu da Silva)

Françoise 
Morizot-Braud

Joël Martin & 
Enora Louesdon

Pascale Bel

Monique Tournadre

Philippe 
Mauchamp

Emmanuelle Souday 
& Nelly Chargé

Brigitte Elvers

Franck Sangouard

+ tous les éleveurs qui nous ont accueillis…



Merci de votre attention

Retrouvez les diaporamas de nos conférences
sur idele.fr

Venez échanger avec nos ingénieurs 
sur notre

stand C79 (Hall 1)
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